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pe provient que parce qu’il ne vendent que de Thuile de Therebentine , a qui
ils ont donné une couleur d’ambre, avec tane foit peu d’huile de Petrolle ; mais
la fourberie {era facile i connoitre, en ce quela veritable huile d'afpic doit &tre
blanche , d'unc odeur affez aromatique, & qu'il n'y a qu'elle qui ‘peut difloudre

le Sandarac. | _ y
Cette huile eft fore propre pour differentes Profeflions qui s’en {ervent, com-

me Peintres , Maréchaux , & autres. Elle eft aufli quelque peu ufitée en mede-
cine , tant pour la guerifon de plufieurs maux, que parce qu'elle entre dans plu-

ficurs compofitions galeniques. )
Nous faifons venir des mémes endroics les huiles de Lavande yde Marjolaine,

de Thim, deSauge , & autres plantes aromatiques ; & la meilleur connoiffance Eoni
que j'en puis donner, ccft de s'adreffer A gens fidelles ; car il cft aflez difficile Ehaleq
~d’en donner unc jufte connoiflance, ayantaflez de rapport les unes aux autres, :
tant cn odeur qu'en couleur,

CHAPITRE IX
De ."Epz‘rﬁ)m‘.
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L’Epithym cft une plante {emblable 3 des cheveux qui {e trouve fur diffe-
rent fimplesy, comme fur le Thym, d’ofiluy eft venu le nom d’Epithym ,
ou de teigne de Thym. Nous vendons de deux fortes d’Epithym ; fcavoir , I'E-
pithym de Candic , & PEpithym de Venife. Le premicr cft en longs filamens , de Epihym
couleur brune ; & d’une odeur aflez aromatique. Le deuxiéme eft tout an con- §° 2’:::{;:
traire fort petic & frifés , & a beaucoup plus d’odeur que celuy de Venife, 11 iy %
3 unetfoifiéme forte d’Epichym quenos Arboriftes vendent {ods le nom d'Epi-
thym de pays, mais qui doit écre enticrement rejeceé,n’ayant ny gotit ny odeur, qui
eft le contraire des deux cy-deflus, quien ont beaucoup.L Epithym foit de Venife
oudeCandie, doit &tre bien nouveau , odorant, &le moins %zifé qu’il{fe pourra.
L’Epithym a. quelque ufage’ dans la medecine ; en ce quil entre dans plus
fieurs compofirions galleniques: ;
I. Pariie, Aa
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‘cofowe.  "Outre ['Epithym mous vendons de plus une manicre de plante que I'on ap-
pelle Cufcute ,Podagirc ,Goute , ou Angoure de Lin, & des Latins Podagra , ou
eAngina Lini. Cette plante cft la méme chofe que PEpithym , n'y ayant que la
diverfité des plantes fur lefquelles elles fe font attachées qui leurs font changer
de nom. Et pour prouver mon dire , je rapportcray icy ce que M, d¢ Torne-
fott a bien voulu me donner par écrit.

La Cufcute eft une plante d'une nature affez ﬁhgulic‘rc s elle vient d'une femen-
ce fort menué , qui produit des longs filets déliez comme des cheveux, qui pe~
riflent bien-tdt ainfi que la racine, s'ils ne trouvent des plantes voifines autour
defquelles elles fe tortillent , embraflant fortement leurs niges & leurs branches,
& tirant leur nourriture de Pécorce de ces plantes. Elle produit quelques feurs
d'cfpace en efpace ramafiees en petites boules. Ces fleurs font femblables 3 des
petits goders blanchatres tirant fur la couleur de chair, coupez en quatre quar-
tiers , qui laiffent chacune une capfule aflez ronde, membrancufc & remplic de
quatre ou cinq femences , menugs ,ii)runcs ,ou grifatres , aufli menugs que les fe-
mences de pavot. |

Cette plante naic indifferemment fur toutes fortes d’herbes. J'ay plus de cent
plantes fur lefquelles clle s'atrache , & l'on croit que recevant la nourriture des
plantes c{u‘cllc cmbrafle, elle en recoit auffi les qualitez. On fe fert ordinaire-
ment de la Cufcute qui vient fur le Lin , & qu'on appelle proprement la Cufcute.
Celle qui vient fur le Thym, cft aufli d'ufage dans la medecine, on Iappelle
Epithim. Elle a la vereu de fortifier les parties, d’emporter les obftruétions des
vifceres , & de poufler par les urines.

CHAPITRE X

Du Spicnard.

Petit Nard Indie e grand Nl Tads Nard Senv Pu,f;m:'l

L

E Spicnard , ou Nard indique ; eft une manicte d*épi de la longueur &
groffeur du doigt , tout garni de petit poil brun & affez rude, qui {ortent
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- d’une petite racine de la groffeur d'une plume affez {emblables i la pirette , 3
la referve qu'elle n'eft pas {i longue. On pretend que le Spicnard vient par
touffes , & qu’il vient a fleur de terre ;& qu'il poufle unc tige longuc & minces
mais comme je n'en ay jamais veu fur pied , je décriray icy la maniere que
nous le vendons, dont cy-deflus cft la figure que j'ay fait graver avecfa racine,
pour faire connoitre que ces racines ne font pas fi menués que tous les Autcurs
qui en traitent nous le difent , en ayant des morceaux qui font conformes i
ceux que jay fait graver, que j'ay crouvé parmy le Spicnard que je debite
actuellement:

Nous vendons de trois fortes de Nard 5 {gavoir le Nard Indic , ainfi appellé

i caufe qu'il vient des Indes, dont il y en a de deux forres 3 fcavoir lc grand &

Ie petit. Le deuxiéme eft le Nard de Montagne , que I'on nous apporte du Dau- .

hiné. Et en troifieme licu , le Nard Celrique. Le petic Nard Indic , cft dela Soouteie.

-Flgurc cy-deflus , d'un golic amer, d'unc odeur forte & aflez defagreable , & le que,

grand cft de la longueur & grofleur du doigt , & fort approchant des meémes
qualitez , 3 la referve qu'l eft ordinairement plus brun ou plus rougeatre ; ce qui

faic affez connoitre qu'il eft d'une neceflice abfolué qu'il faue quiil aye écé teine,

ou que cc foit les divers pays qui en faflent la difference 5 car pour celuy qui-

vient du Dauphiné il eft d’un gris de {ouns |, garnis au dedans d'une manicre

de tige rougeatre , & d'une racine de la groflcur du bour du petit doige, &

tourncz comme i clle avoit été tournée 3 un rour, & garnic de petits filamens

fort menus. (R :

A I'égard du Nard Celtique il eft en petire racines écailleufes , & remplies de

fibres, affez longs , d’otl {ortent de petites feiiilles longues, éroites par enbas,

& larges vers le milicu , & tant foit peu pointus par le bout, d'une couleur jau-

ne tirant {ur le rouge , lorfqu'elle font feche & telle que 'on nous les ap-

porte. Du milieu de ces feiiilles fort une perite uge d'environ un demy

picd , au bout de laquelle il y a quantité de perites ficurs d'un jaune doré en
'Eormcdc petites €toiles. Ce Spicnard nous eft apporté par botres de differénds
endroits , mais la plus grande quanticé{e trouve fur les Alpes, d'od nous le fai-
fons venir parla voye de Marfcille ou de Roiien.” _.

L'ufage duNard Celtique n'eft guere que pour la Theriaque, ot il a befoin
d'une longue & difhcile _prcraratiun,Pui{'qu‘dn elt conrraint de le metzre quel-
Fuc temps 4 la cave pour le rendre humide , & pouvoir monder facilement

a perite racine, qui eft la feule partie de la plante qui entre dans cette com-
polition. : S : '

On doit prendre garde 4 pluficurs pétites plantes ¢trangeres qui e trouvent
ordinairement méléeavec , comme du Nard btard , & deHirculus , ou Bou-
quain, ou autres femblables. £i4

On doit choifir le petit Nard Indic &le Nard Celtique, les plus recens, les
plus odorans que faire fe pourra. A I'égard du grand Nard Indic, on nc s'en
doit {ervir qui faute de trouver du petit.  Pour celuy de montagne il doit
€tre entierement rejeteé.  La cherté dupetic Nard Indic , cft la caufe que
nous n'en vendons que tres-pen , & cela ne provient que parce que les Apoti-
caires, au lieu d’en employer dans le Siro gc Chicorée compofe , ou autres
compofitions galleniques ouil doit entrer , ils luy fubftituent la canelle , & difent
pour leurs raifons, que c'eft fa grande odeur qui cmpéche qu'ils n'en cmﬁloycnt

2 [ 4
€ que

ce qu'ils ne diroient affurement pasfi le fpicnard éroic & mallcur marc
la canelle

£, P:Iﬂ'il.". Aa j
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CHAPITRE XL

Du Bifnague.

E Bifnague ou Vifnague , cft les mouchets d'une plante done cy-deffus eft
la figure , qui croit cn quantité dans la Tarquic , d’ou l'on nous anEoric
celuy que nous vendons. Cette flantc fe cultive & fe trouve dans pluficurs
endroits de France,mais Princira ement au Jardin du Roy a Paris. De toure
la plante nous ne vendons que les mouchets , 4 caufe que les Pcrfonncs de qua-
lités , 3 I'imitation des Turcs, s'en fervent comme de cute dents. Et de plus,
ceft quils ont affez bon goiir.
A I'¢gard du choix le Bifnague n'en a point d'autre que d'étre bien entier, le
plus gros & le plus blond quil fe poutra.

CHAPITRE XIL
Des Violles.

g\ Utre le Bifnaguc , nious vendons d'une certaine fleur violette , que nous

faifons venir de Provence & de Languedoc, ou de Lyon, a caufe de {2
coulear bluatre, & qu'elle eft femblable 2 des violettes feches | on luy a donné
le nom de Violles , & par cette raifon les Aporicaires s'en fervent au lieu de
Violette de Mars dans pluficurs compofitions od les veritables Violettes font
requifes,, ce qui cft un abus , ainfi que I'a fore bicn remarque M. Charas dans
fa Pharmacopéc In-quarto , d la page 334. ainfi on fera done derechef avertt
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‘que ces Violles ne font point des veritables Violettes feches ; mais les fleurs de cette
“plante,dont cy-deflus eft la figure,queles Botaniftes appellent : Fiola Tricolor erelta
an jovis Flos Theophrafti B.PinV iola Martia furreétis Cauliculis fon Lob. AfurgensTricolor
dod.Et de quelques-autres PiolaPentagonea.Et en Franigois Penféc,ou menué Penfée,
ou Fleurs de la Trinité , 3 caufe qu’éranten vicelles {ont detrois couleurs ; Sqavoir ,
violette , bluatre , &jaunitre : & commeces fledrs foncun {uccedant queles Apo-
ticaires donnent aux veritables violettes , les Marchands doivene étre avert de
n'en plus faire venir, mais deles envoyer avec celles qui’ont les fleurs jauncs
‘en Alexandric d'Egypre, ou elles {ont affez recherchées des Egypticns qui s'en
fervent boiiillies dans de I'cau , qui en font comme une cfpece de bicre, tant -
pour corriger leur cau qui n'eft pas trop bonne, que parce que leur decotion
guerit du mal caduc, & remedic aux maladies du poulmon , & fortific la- poi-
trine. ‘On pourroit bien s'en fervir icy aux meémes maladics ; mais les Apoti-
caires devrotent au licu de fes violettes employer dans les compofirions o les Vio-
lecres 'de Mars font requife , de la femencede violettes & non pas fes Violles que
nous vendons, nétant pas des Violettes de Mars. _

A I'égard des conferves feches & liquides , &firop de violertes, je nen diray
rien. Les Pharmacopées deBoudron & Charas, en trairent affez au long, ot le
Leeur pourra avoir recouss. Je diray {eulement que comme le firop violat cft
un firop qui n'a que fremi fur le feu ,ila aflez 'de peine 3 fe conferver un anj;
" mais pour empecher que fa couleur ne fe perde, & qu'il ne boiille , ils le faur

mettre comme fone la plufpart des Confileurs & Apoticaires , qui {gavent leurs
profeflions dans des petites cruches , & mettre deffus du fucre en poudre , &
f::s bien boucher, & les ferrer dans des licux temperez fans les remucr, & par ce
moyen quand le firop a été bien fait, il peut fe conferver un an dans une auffi
grande beauté comme s'il venoit d'erre fait; & je pourray bien certifier en avoir
garde dix-huit mois. Pour ce qui eft des conferves on y doit prendre garde,
fur tout 3 la feche; carla plufpare de celles que les Confifeurs vendent n'eft que
du {ucre ,de I'inis , & del'inde. Le premicr pourluy domnmer 'odeur de violette;
& l'autre pour luydonner la couleur ; & ce qui caufe cet abus, c’eft que la verita-
ble conferve de violetre eft affez difficile a faire & de peu de garde , & coute beau-
¢oup plus que cette faufle conferve 5 & tous ces abus ne proviennent pour la
plufpart,, que de I'avarice de ceux qui ont befoin de marchandifes, quine fe fou-
cient pas d'étre trompez pourveu qu'il ait bon marche. _ >

Outre ces forres de fleurs nous vendons les fleurs feches de pavor rouge, de
tuflilage,, de piedde chat, de mille pertuis , de petite’ centaure, de muguet , que
les Latins appellent Lilium convalium , ainfi de pluficurs aueres. |

Pouri Paris nous n'en vendons que tres-peu , comme j'ay deja ‘dit au Livre cy-
devant ; i caufe qu'il y a des Herboriftes qui ont foin d'en ‘conferver, rant bien
que mal , toutel'année. Je dis tant bien que mal, car nous avons des Herborif-
tes qui fgavent aurant ce que ceft que des plantes n'y de la manicre dont elles
{c confervent, comme moy de me vouloir méler d'une marchandife ou je n'en-

tendrois ricn, ce qui doit nous obliger & les Apoticaires, d’en prendre foin 8¢
d’en conferver tcute l'année.

Fin des j:'fmrr,

Aa ijj
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LTVRE “SEPTIEME.

Des Eruits.,
PREBI ACE

2 E (Comprendray en ce Chapitre tout ce que peut porter le nom de  Fruir, ¢
W] méme tous ce qui fore des Herbes s Arbriffeaux s Sous-Arbriffeaux o ¢ des
E e comprendray auffi tous ce qui en

FEATTEAT NI FE TLET

i Arbres immediatement apres les Fleurs.

SERGANI) (ort » foit de leur propre matwre , ou par excroiffance , comme le Guy au
oy Chefne [ Agaric & la Melefe , g5 autres femblables. Ie traiteray auffi en
ce Chapitre ce que U'on tire des Fruits, On diftingue ordinirement les Fruits en dewx
Sgavoir en Fruits 4 Noyaux > @ en Fruits a Pepins. On pretend que les Fruits font
compofez de trois parties ejfrmieﬂu s Stavwoir, de leur “Peau ow Membrane » qui eft
ce que nous appellons Pelure de leurs pulpes, ou pavinchyme s @) de leurs fibres. Il y &
des Fruits dont les Pepins font couverts dune capfule qui renferme lewrs graimes , ¢
d'autres gai n’en ont point, :

Rl
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CHARTTRE"L

Du Poiyre,

)

3‘f-f0?"£‘€d’ de Powre longs des Indes .

Tﬁlﬂw‘ﬁ: ; advum, . . {

E Poivre blanc eft le fruic d'une 'Phntc rampante , quia fes feiiilles en tout

& par tout femblables  celle de nos grofeilles, aprés lefquelles naiflent

¢s petites grappes garnics de grains ronds , verts dans leurs commencemens ,
& qui érant murs deviennent d'une couleur grifatre. -

Comme la plante du Poivre ne peut fc fofitenir d’clle-m@me, les habitans des

licux la plantent au pied de quelques arbres ; comme des Areca, des Cocos, ou




g2 . Hiftoife generalé
“autres arbres de pareille nature ; mais comme ce Poivre ne nous vient que fore
ratement, c'eft pour ce fujet que quanticé de perfonnes affurenc quil n'ya pas
de veritable Poivre blanc, & que ce n'eft que du noir efcorcé. Mais comme
Ton m'a afluré qu'l y en avoit, mais qu'il éroic beaucoup plus Yare que le
noir , c'eft cc qui m’a obligé de rapporter cecy , & d'en avoir fait graver Ia
figure ; & preuve qu'il y a des endtoits ou il {c trouve duPoivre blanc naturel]
c'eft que M. de Flacourt Gouverneur de I'Ifle de S. Laurens ou de Madagafcar’,
n'auroit pas mis dans fon Livreen termes exprés Lalé Vitfic , c'eft le vray Poivre
~_blanc qui vient fur unc rampe, dont la tige & les feiiilles fentent tout A fair le

& Poivre. 1l y en a une fi grande quantité en ce pays , que fans la guerre , & s'il
Sry y cut eu un bon étab!il%:mcnt de Frangois , I'on cut pii tous les ans avec le
(YAt temps en charger un grand Navirc ; car les bois par tout, & i Manghabei, en

Tl fonc remplis ; Ceft la pature des Tourterelles & des Ramiers. Il eft meur aux
" mois d’Aouft, Septembre & O&obre. Quoyque quelques Auteurs, entre-autres
Guillaume Pifon , dans fon Hiftoire des Indes, & apres luy M. Charas , mar-
quent qu'il n'y a point de Poivre blanc naturel , je ne puis m’empécher de croire
quil n'y enait; car il eft impoflible que 'on puille écorcer du Poivre noir , & le
rendre aufli égal comme eft lc Poivre blanc coriandre, que les Hollandois nous
cnvoyent. Et fc plus, ceft que ce poivre étant caflé on y voit encore fa peau,
qui eft une marque infaillible qu'elle n'a pas écé rée: & de plus, c’eft que fice
poivre avoit été écorcé, on en trouveroit des grains dont la peau ridée y fe-
roit encore; & la chofe eft fi veritable que tous les poivres qui ont été écorcez,
& du blanchiment d’'Hollande, il 'y en trouve toljours prés un ticrs de noir
qui eft encore garni de {a peau ridée. :

Quoy qu'il en foit, on doit choifir le poivre blanc veritable Hollande , I plus
gros , lc micux nourri , le plus pefant , Ie moins rempli de grains noir & de
poufle que faire fc pourra, & prendre garde qu'il ne foic pas blanchi; ce quife
connoitra facilement en le frotcant dans les mains ; car pour le peu qu'il aye éré
blanchi, fa couleur blanchatre & farineufe changera en jaune. Et de plus, ceft
que {ur le poivre coriande non blanchi, il y paroicdes petits rayons en forme
'decotes, & qu'écant battu la farine en foic belle, & d’'un beau gris tirant {ur le

51 4 blahc., ,
e L'ufage du poivre blanc eft trop connu pour m'y arréter.
bt oeim “Nous concaflons ou reduifons en poudre groflicre le poivre blanc coriandre,

ReTggrac. ﬁ_rﬁi:qucl nousy jettons de 'eflence d’'ambre, & ce poivre ainfi accommodé eft
ce que nous appellons Poivre ambré , ou i la Betgerac , qui n’a autre ufagc que
pour les perfonnes de qualité qui s'en fervent,

CHEPI"'TEE 1L
Du Poivre noir.

+ E Poivre noir eft le fruit d'unc plante anff; rampante, qui a fes feiiilles

_sgrandes, larges | fort fibreules, & garnies de fcpt nerveutes forc enfon-
cees', dont cy-deflus eft la figure , qui m'a écé donnée par Monficur de Tor-
nefort |

Les Hollandois & Anglois nous envoyent de trois fortes de poivres noir , qui

ne different les uns des autres que fuivancles endroits ot ils one pris naiflance.
: . Le
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Le premier & le plus beau eft le Malabar 3 celuy d'aprés ¢ft le Jamby , qui ap-
roche affez du Malabar; le troifiéme qui eft un poivre maigre , fec & aride,
cft le Bilipatham , & quoyque ce Bilipatham foit lc moindre de tous., il eft ce-
pendant le plus eftimé des Mahometans, parce que plus le Poivre eft peric &
plus ils en font d'érar , & difent pour leur raifon que plus il eft peric &
plus il ya de grains , & qu'il n'eft pas fi chaud que le gros poivre, & c'eft
cc qui faic que les Hollandois apportent forc raremenc des Indes du pe-
tit poivre , & ce qui faic encore que les Hollandois peuvent faire meilleur mar-
ché du gros poivre de Malabar, que les autres Natons , ceft qu'ils ne P'ache-
tent jamais argent COMPLant ; mais donnent en troc aux Malavares de leurs
marchandifes quils ont anorté avec eux comme du vif-argent, du cinabre
enticr & broyé , & quelquefois de I'opium & du cotton , & quoyque les Anglois
achetent ce poivre argent comprane, & qu'ils ont 4 meilléur marché que les
Hollandois ,ils ne peuvent neanmoins I'établira fi bas prix qu'eux , parce que
les Hollandois gagnent ordinairement cent pour cent fur les marchandifes qu’ils
ont vendués, & cc qui caufe que les Anglois ont bien de la peine de donner
une balle de poivre de Malabar fur un lot de poivre noir, quieft de dix balles,
& cc qui fait encore que la plufpart des poivres que nous tirons d'Angleterre ne
font jamais fi beaux n'y fi gros que ceux que nous tirons d'Hollande.

On doit choifir le poivre noir le micux nourri, le moins ridé ; le plus pe-
fant, & les plus garni de grains blancs, le moins rempli de pouffe qu'il fera pof-
fible, & prendre garde que ce ne foit des poivres dont le plus gros en aye été
6té pour en faire du blanc ; comme il n'arrive que trcp:: fouvent , principalement
a prefent que quelques Marchands q{u’il n'cft pas befoin de nommer , fe font
amufez d'en blanchir , tant en Hollande , qu'a Roiien, & a Paris ; mais cette
fourberic fera facile 3 connoitre , parce que le poivre noir qui a été échaudé,
&dontles gros grains en ont été retirez , au licu d'aller au fond del’eau il nage
deflus, & qu‘c;ﬁcs Prc[Tant entre {es mains il s’écrafe facilement. :

Comme [a plus grande partic du poivre , tant blanc que noir , fe vend
battu , on nele doitacheter que d’honnéres Marchands, parce que tout le poi-
vre que ces Coureurs vendent , ce n'eft autre chole pour le poivre blanc que
des épices d’ Auvergne blanche, ou bien du poivre noir qu'ils auront blanchi
avec du ris battu, & le noir n'eft que de la poufle, ou de croutte de pain , ou
des épices d’ Auvergne grife , ou maniguette , & c'eft pour cc fujet que ces af-
fronteurs ¢établiffent leur poivre 3 quinze & vinge fols par livre.de meilleur
marché qu'ils ne leurs cofitent 3 prendre les balles entieres , & ainfi fone rort
aux honnétes gens qui ne peavent fe refoudre 2 de telles tromperics.

Le Poivre noir n'a pas d'autre ufage que le blanc , il a aufli quelque peu
d’ufage en medecine , i caufe de fa grande chaleur, ceft cc qui fait qu'ils en-
trent dans pluficurs compofitions chaudes, comme la theriaque & autres.

A I'égard de la poufle & grabeau de poivre, je n'en diray rien , érant inca-
pable d’entrer dans le corps humain, auffi-bien que kes Epices d"Auvergne |
-qui ne devroient avoir d'autres u{‘agcs que d'étre jertéesau vent , & punit ceux
qui la vendent ou employent , étant la plus pernicicufe & dangeréeufe droguc
que nous ayons: : | .

Ecde plus, c’eft que ces Epices d’Anvergne & Poulfle dePoivre, font la caufe -

. ‘(lu'il ne {e dcbite pasa Paris mille balles de Poivres par an qui s’y confommeroient;

1on ne faifoit point venir ces deteftables marchandifes ;3 quoy Meflicurs les Fer-

miers Generaux devroient prendre garde pour deux raifons. La premiere pout
1. Partir. : b
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Putilité publique. La deuxiéme pour la perte qu'ils font , 3 quoy ils pourroient
remedier facilement, en faifant cribler le poivre ¢n entrant en France, & en faifane
condamner 4 de grofles amandes ccux qui font venir & qui vendent, ou gui em-
ployent ces forees de marchandifes , & en faifanc interdire du negoce tous ceux qui
tont pour compte d'amis , c’efta dire quifont les gros Marchands & n’ont rien a
eux;& Ceft ces Commiflionnaires qui caufent tout ce defordre, recevant toutes for-
tes de marchandifes, & le'plus fouvent n'en connoiffent pas une: par ce moyen
trompent le public , & empechent quantité d’honnétes Marchands qui ne veulent
pas violer le ferment qu'ils ont fair i Dieu , lorfqu'ils ont été xeghi Marchand,
d’entreprendre de faire du negoce par le bon marché qu'ils font dela marchan-
dife qui ne leurs apparticnt pas, en étant quitte pour envoyer des certificars faux
ou veritables i ceux a qui elle appartient, figné de deux Marchands de leurs trem-
pe; & du prix qu'ils ont vendu la marchandife : ainfi fi ces faux Marchands
erdient interdits,, ils n’y auroit pas tant de Marchands ruinez , &'on ne ver-
roit pas tant de banqueroutes que I'on en voit, & méme on leur feroic plaifir
en deux manieres. La premicre, parce qu'ils ne tromperoient perfonnes. Et la
deuxiéme, c'elt qu'ils ne feroient pas contrains le plus fouvent , d’accommo-
der leurs affaires, en ce qu'ils font obligez pour avoir de la marchandife d'acce-
prer des Lectres de Changes ; & quand ce vient I'écheance il faut avoir recours
aux Banquicrs , ou aux Echevins de Jernfalem, ou finon il faur qu'il fafle ban-
queroute , étant la plufparc des gens qui n’onc que leurs receptions, & fi encore
la doivent-ils le plus fouvent. Voild de la maniere qu'une grande parnic du ne-
goce fe mene prefentement A Paris , 4 quoy Meflicurs les Magiftrars & les Gar-
des de notre Profeflion font exhortez de vouloir  remedicr. Je ne parle point
des autres Villes de France , pour ne pas fcavoir comment ils fE compor-
tent.

CHAPRPITRE 211
Des Epices fines. |

Es Epices fines {ont un mélange de pluficurs aromats melez enfemble, &
pour obvier auxabus qui {e glifient dansla compofition de ce mélange,
j'ay jugé a propos de donner la reeepte de celles qui onc todjours été bien re-
clés , & defquelles les Chaircutiers {e trouvent bien.
Prencz Poivre noir d’Hollande . . cing livres.
Girofledfec . . ... . .. 0. . unelivre &demye.
Mufcade o L wopaiads dbsman oo uneldivre 8cdemye. ;
Gimgembre fec & nouveaux . . . douze livres & demye,
Anis vert & Coriandre, de chacun trois quarterons, le tont pulverifé 3 pare , &
paflé par un ramis de crain fin, & enfuitc mélé enfemble , & garder dans des
vaiffeaux bien bouchez pour le befoin.

Il y aicy a remarquer que la plufpart de ceux qui fone les quatre Epices;
employent aulieu de Poivre , de la poufle de poivre;an lieu du girofle ; du poi-
vic de la Jamaique , ou du Capelet ; au lieu de mufeade, du Coftus blanc, ou

Ecorce i DIEN d'unce certaine écorce donc je n'ay pit fcavoir ce que c'eft , finon quelle
comast.yient des Ifles , qu'elle cft fi femblablea la canelle marte )qu'il eftimpoflible d’en
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pouvoir faire la difference ; mais au gotic elle eft tour 3 faic differente , en ce
que cetee écorce inconnué a le golic du Saxafras, du Galanga minét , & du gi=
rofl: melé enfemble, & ceux qui la vendent I'appellent bois de canelle, canel- - .
le giroflée, ou bois girofle , & difent que ceft Fécorce de l'arbre des girofles 5 ce
qui eft faux, mais pour mon particulier je crois que c'eft Iécorce gc quelques
cfpeces de Saxafras. On ne doit neanmoins pas faire fond fur ce que je dis, n’en
¢tant pas cereain. Etpour du gingembre ils ne leurs donnent point de Subfti-
tut éeant & erop bon marche, mais eggployent tout celuy qu'ils peuvent trouver qui
cft carié. Em un mot, pliit6e propre 4 jecter au feu qued’érre employé, & difent
que c'eft .qu'il eft plus facile a mettre en poudre. -

e

CHAPTTE R T

Des Cubebes,

LEs Cubebes , Poivre i queut , ou mufqué, font des petits fruirs fi femblas
ble au Poivre noir, que fi ce n'étoit leur petite queué , & qu'ils font tane foie
peu pluq. gris que le Poivre , il n'y auroic perfonne qui en peut faire la diffe-
rence. :

Ce fruit naic aufli fur unc plante rempante , dont les feiiilles font longuet-
tes & ctroites , aprés lc{'quclics naiffent des grappes qui font chargées de ce
fruic , ot ils y font attachez par le moyen d'unc petite c‘;lcu'é. L'llle de Java,
de Mafcaregne & de Bourbon, produifent quantite de Cubebes.

'On les doit choifir groffes , bien noutries ; les moins ndées que faire fo
yourra. _ |

Les Cubebes font quelque pea ufitées en medecine , 3 caufe de leur agrea-
ble goir , furtour quand elles font tenués dans la bouche fans les macher;
ainfi uficées font admirables pour rendre Ihaleine agreable, & pour aider i la

digcf’cion.

CHAPLTRE: -V :

Du Poiuye de Theunet,

LE Poivre de Thevet eft un petic fruic rond de la groffeur du Poivre blane ,
/d’une couleur rougeatic, a un des bouts il y a comme une petite couron-=
ne ; mais comme ce Poivre n'eft d’aucun ufagc, 3 caufe de fa rareté, ceft ce
qui_faic que je n'en diray rien, me contentant de dire qu'il eft d’un gofit aro-
matique & forc agreable. L'arbre qui les porte eft de la figure cy-devanc.

Les Hollandois ont aufli donné It nom d’Amomi au Poivre cy-deflus | rane 3
caufe de la reflemblance qu'il a avecle Poivre de la Jamaique, que parce qu'il
a prefque fon méme goir. Eca cauf€ qu'il et comme rond & il ale gofic du,
Fitoﬂc , on luy a donné le nom de perit girofle rond , pour le differencicr d'avec
¢s noix de Girofle , ou de Madagafcar, & l'on s'en fert aux mémes ufages,
ceft 3 dire comme du girofle ordinaire,

: I, Partic. Bb i
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CHAPITRE VL
Du Poinye lons.

E Poivre long cft le fruic d'une plarite fout a fait femblable 3 celle que

produit le Poivie nair , 3 la referve ‘quelle ne grimpe pas fi haur ,en ce
qu'clle vient ordinairement en forme d’arbriffeau, & fe fotrient d’clle méme
parce qu'clle a‘ordinairement un gros tronc, & en ce qué fes feiiilles en font
plis minces & plus vertes, & ont la queu€ moins longues.

LePoivre bong des IndesOrientales ; qui ft ccluy que nous vendons ordinai-
rement, cft un fruit de la groffeur & longucur du doigt d'un enfant. Ce n'eft
i proprement patler qu'un amas de petits grains tirant tant foit peu fur le rouge
par defus , & noiratre au dedans. Dans chacun de fes pertits grains il y a une
efpecc d'amande ou poudse blanche, d’un gofit chaud & piquant , & ils {font
fi bien unis enfemble, que 'on ne les peut {eparer qu'en les caffant , & tout
ect amas forme un fruic de la groffeur & longucur cy-deflus.

Les Hollandois & Anglois nous envoyent quantite de ce poivre , qui pour
2tre de la qualite Icquiﬁgdoit étre nouveau, bien nourri,gros, pefant, mal-
aif¢ 2 rompre, le moins cari¢ & le moins rempli de terre ou de poufle , qu'il fe
pourra, i quay il eft aflez fujet.

Le Poivre long eft quelque peu ufise dans la medecine, en ce quil entre dans
pluficurs compolitions galleniques , & méme dans la Theriaque , ou il n'a be-
foin d’autres preparations que d’étre choifi comme cy-deflus , & d'éere froceé
d’un linge rude pour luy &ter la terre quil peutyavoir. Quelques-unsl'ordon-
nent pris en poudre dans un bgiiillon, la pefanteur d'ungros, & pour faire ve-
nir le lait aux mourrices. . :

CHARITRE VI

" Du Poiyre long de | Amerique.,

L fe troave aux Ifles de ' Amerique un arbriffeau qui a fes feiiilles aflez fem-
]_blablcs i celles du Plantin , qui produit un fruit d’environ un pied de long,
au rapport déNicolas Monard. Ce fruic eft compofe de pluficurs petits grains ,
i I'entour d’unc qucug longues & entafle par ordre , & s’entretouche I'un 1'au-
tre, & forme enfemble la figure duPoivre long. Le méme Monard dit que ce
fruit étant frais, il eft vere; mais le Soleil le fait meurir & devenir noir, & qu'il
a plus d'acrimonic 2:15 lc Poivre long des Indes Oricntales.

Ce Poivre long de I'Amerique cft ce que les Ameriquains appellent Mecaxu-
chit. & duquel ils fe fervent pour mertre dans le Chocolat. Apparemment
guc I’ Auteur du Livre du Thée, Caphé & Chocolat, n'a jamais entendu parler

¢ ce fruit ;car il n’en fait aucune mention.

Cc Poivre long eft fuivant les apparences celuy que le R. P. Plumier entend
fofis le nom de Saururus Botryitis majors Arborefecemt foliis plantagineis, qui fignific
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gund ¢ queut de lezard, arbre A grapes 84 feiiilles de plantin, ‘Ce R.P. marque
quo.cc.PE‘ilvrc long eft un fruit Olgl plator une grappc,gfun demy pied de long,
&de quatre 3 cinq lignes d'¢paiffeur dans le bas ; clle {e rerreflic au bout, &
dle eft chasgée de quanticé de grains de la grofleur prefque de coux dela mou-
tarde , qui font noirs dans leurs, commencement, & noirs & mols dans leur ma-
turicé ,3'un gofit chaud & piquant. Ce méme Pere dit que cc Poiyre cft beau-
coup cn ufage par ces InTulaires, aufli-bicn que la racine de {a plante , pour {"c
erir d’une maladic qu'ils appellent Mal-d’Eftomac, Il marque«dc L_gius,c]lurll.
ﬁ-,u trouve de pluficurs cfpeces de cette plante dans les Ifles , qui ne differentque
par la gtandcur des feiiilles ; mais comme cela {croit trop long ‘a' decider, je
renvoye le Leceur au Livre quil en a fair depuis peu , ou. il en traite fort am=

plement.

i ————

——

CHAPITRE VIIL
Daz poivre /o;zg 2017,

' Utre les deux Poivreslongs noir dont je viens de parler , nous en vendons
uoyque rarement, un troifiéme fots le nom de Poivre long noir , ou
de Poivre d'Ethiopic ,ou des Maures, ou de grain de Zelim. Ce poivre cft le
fruic d’une tige rempante, qui ne produic n'y feiiilles ny ficurs ; mais feulement
cinqou fix téresde la ﬂgroﬁ‘cur dubout du poufle, dures, &3 demy rondes, d’od
{ortent pluficurs goufles dela longueur du petit doigr, & de la groficur d’'unc
lume i écrire , brune au deflus, & jaunatre dedans. Ces goufles fone divifees
par nceuds , & dans chaque nceud il s’y trouve une petite feve, noire deflus &
rougeatre dedans , fans prefque aucun gotit n’y odeur. Ce qui ne {c reflemble
pas a fa goufle, quicft d'un gotic chaud , acre , piquant, & aflez aromarique,
furtout quand on I'a tenu quelque temps dans la bouche : & i caule de cette
grande acrimonic, les Echiopiens s'en fervent pour guerir du mal de dent,
comme nous faifons icy de la pirette.
Comme ce Yoivrc eft peu connu & fort rare en France , c'eft pour cc fujct
que je n'en parleray pas plus au long.

— ——

CHAPITRE IX.

Du Poiure de Cuinee.

E Poivre de Guinée , ou Corail deJardin , que les Ameriquains appellent

Poivie de Mexique, de Tabaco, deBrefil , d'Elpagne, Poivre long des In-
des rouges, Chilli, Axi, ou Carive, & de nous Poivre de France, Piment , ou
Poivre de "Amerique, eftun Poivre rouge dontil y ena de trois fortes : Scaveir,
le premier que nous vendons qui vient cn goufle de la grofleur & longucur du
pouce. | :
Le {econd qui eft plus menu, & qui vient prefque en forme de foflille , &
comme relevez en bofles. *

Bb ijj
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__Etle troifiéme eft le plus petit qui eft prefque tout rond. Toutes ces trois.
fortes de Poivres étant attachez 3 la plante font verts dans leurs commence-
ment, jaune dans leuts milieu , & rouge fur la fin. :

De ces trois fortes de Poivres nous n'en vendons que la premiere efpece , it
ce que les autres font trop acres, ce qui fait qu'il n'y a que les Sauvages qui
s'en férvene en érans fore amateurs.

z X 3 . L]
Le Poivre de Guinée que nous vendons vient du Languedoc , {urtout des
Villages auprds de Nifmes , ou il sen cultive beaucoup , & cette plante cft pre-
. {entement E commune que nous n'avons fort” pea de Jardins ou il n'y en ait,
: - &méme qui nefervent de parure fur pluficurs boutiques.
4 L'ufagc de‘ce Poivre eft pour les Vimaigriers , qui s'en fervent pour faire du
k' vinaigre , & qui pour &tre de la qualité requife doit &tre nouveau, en belles
: gouﬁ%_s , feches , enticres, & bien rouges. L
_ " Quelques-uns confifent ce poivre au {ucre, & s’en fervent i porter fur mer. Les
» Siamois mangent ce poivre tout crud comme nous faifons icy les raves.

CHAPITRE X
Du Gurofie.

E Girofle cft  proprement patler la fleur endurcic de certains arbres, qui
Lont tofijours été fort communs dans Jes Ifles des Molucau_cs;mals depuis quel-
ques années les Hollandois ne pouvant em Ec}_tcr les Ang ois, les Portuguais ,
: & Nous d'y aller, & d’en apporter du Girofle,ils fe f_om_: avifez pout fe confer-
ver & fe rendre {eul les maitres de cette marchandife | d'en arrach_cr tous les
k. arbres , & de les tranfporeer dans ITflede Ternate; & par ce moyen il faut que
les autres Nations achetent d’cux le Girofle, n'en pouvant avoir d’ailleurs.

Al'égard de la feiiille de larbre porrant le Girofle, la figure cy-deflus repre-
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fontée, a écé rirée d'aprés I'Original , que M. de Tournefort a entre {cs mains.
1l ade plus la Racine,la Tige , & lesfeiiilles , dontla figure eft marquée A , qui
ek yenué de deux Girofles qui ont été femée, & qui &n peu de temps ont pro-
duit cetre petite racine , tige, & feiiille cy-deflus reprefencée.

Lorfque le Girofle commence  paroitre , il eft d'un blanc verdatre , enfui-
te roul’?atrc , & a mefure qu'il meuric il brunit, & fans que cetre couleur luy
vienne d'avoir été trempé dans 'eau de la mer , & ayoir éré feché au feu , com-
me quelques Auteurs le marquent ; car les Hollandois , ou lesInfulaires , ne font
autre preparation au Girofle, finon qu’aprés I'avoir fait romber de l'arbre avec des
perches , s le fone fecher au Soleil en pleine campagne, & enfuite I'enferment
&le gardent.Comme il eft impoflible qu'il ne refte quelques Girofles fur les ar-
bres quand la recolic en eft faje , ils deviennent dcqia rofleur du pouce ,
& il s’y trouve une gomme dure & noire , d'une agreable odcur , & d’un
golt fort aromatique. Je n’en ay jamais vea de {i gros , mais feulement de
la groffeur du bout du peric doigt. Nous en trouvons quelquefois parmy Je Gi-
rofle , mais aflez rarement , parce que les'Hollandois les vendent feparement fofis
le nom de Clou matrix, ou de Mere de Girofle , & ces gros Gitojfjlcs {ont con-
nus en medecine folis le nom Latin eAdnrolfle; mass le peu d'ufage quils ont
en France faic que les Apoticaires nc {c font pas une affairc de leurs fuppofer
le Girofle ordinaire, quoy qu'il {eroit beaucoup plusa propos de les employer
ou ils font requis, que de fe fervir des autres , puifquils fc trouvent’ rem-
plis d'unc gomme ecxtremement odorante & aromatique , & doii¢es de tres-
grandes* proprictez , ce qui ne fe rencontre pas dans les Girofles ‘ordi-
naires.

On a remarque que la ou croiffent les arbres portant le Girofle , aucun arbre
ou plante n'y peuc profiter i caufe que la grande chaleur de ces arbres deyo-
re toute 'humidite radicale de la terre qui les cnvironne. On a remarqué
aufli qu'il n’y a point d'arbres dans tout le monde qui rendent unc odeur fi
{uave que les Girofleslorfqu'ils commencent 4 paroitre.

On doit choifir le Girofle bien nourry , fec, facilea cafler, picquant les doigts
quand on le manic, d'un rouge tanné , le plus _q[arni de fon futt ; 4 qui quel-
ques-uns ont donné mal i propos le nom d’Antolfce. J'entends par fuft la petite
tete qui {e trouve au haur des Girofles, qui eft fore tendre & d'une couleur d’un
tanné clair , & qui étant mife dans la bouche aye un golt chaud, piquant, &
aromatique , & rejetter ceux qui {ont maigres, noiratres , molaffes , & (ans pref-
que aucun gofit ny odeur. On prendra garde aufli que ceux qui font de la
bonne qualité ne foient melange deGirofle,dont la teinture oul'huile cpayt ere
tirée , parce qu'il s'entrouve qui en font i charges qu'il y a plus de la moitié
de ces méchanrts. g;x&ﬁcs 5 ce qui n'elt pas d'une petite con_&qucnéc , €tant une
marchandife aflez chere. Je ne m'asréreray pointa vouloir décrire une infinité
de friponuprics que quelques-uns font fur certe marchandife, parce que toutes
ces malver{ations {eroient trop difficiles a decider, & que je les pourrols appren-
dre d.ceux qui nele dgavent pas, puifqu'il fera facile & connolre par | les mar-
‘ques cy-deflus le bon d'avec 1e mauvais, & pour plus grande {ureté .on le doit
acheter tant quion Eourra de gens incapables de frauder la marchandife , & de
he pas s'attacherau bon marché. _ : : :

'L?ufa.gc du Girofle eft trop connu pour m'y arreter , je diray {culement que
fon excellente vertu & {on agreable odeur, luy ont fait denner rang dansles re-
‘medes cordiaux.

Clou Maa
trix.
Antolfle de
Girofle,
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ciop. - Les Hollandois confifent le Girofle érant encore vert, & ilsen font unceres-
confic.  bonne confiture, dont ils fe fervent tant pour porter {ur mer ,'que pour plu-
fieurs vicillards qui s'en {ervent pour ferérablir la chaleur naturcile. Ce Girofle
doit &tre tendre ,d'un gofit chaud & agreable, & qu'il ne foit pointtrop char-
géde firop ,en ce qu'il eft bien moins eftimé quele fruic, quiily en ayc feule-
ment pour le conferver.

Les Hollandois tirent par le moyen dela diftillation de ce fruit une ‘huile, qui
¢tant nouvelle eft d'un blanc doré, & qui rougit 3 mefure qu'elle vieillic. Certe
huile pour étre parfaite doit €tre de la couleur cy-deflus , graflc , & nageante {ur

Huile de  1'€aul ,Fa plus forte & penetrante au gott qu'il fera poflible, & qui aye de plus I'o-

Gioe:  deur & la faveur du Girofle. On doit encore étre foigneux de nacheter cetee huile
que d*honnetes gens, par les diverfes mélanges que 'on y peut faire , ce qui
fera affez difficile 3 connoitre |3 caufe de la forte odeur de cetre huile.

On peut tirer du girofle une huile blanche, par le moyen du feu, d’un verre
i boire, & du.cul d’'une balance, comme il c(F marqué dans M. Lemery ; mais
lc jeu n'en vaudroit pas 1a chandelle, ranc par la longueur de temps qu'elle eft
A fairc, que parce qu'elle reviendroit au doublede celle que nous tirons d'Hol-
lande, & fi elle n'cft pas meilleur.

L'huile de girofle clEfon: en ufage par les Parfumeurs , clle eft quelque peu
d'ufage en medecine, parce que I'on pretend qu'clle eft fouveraine pour guerir
les maux de dents.

Al'¢gard du giroflc en poudre , on ne doit pas étre moins {oigneux de I'ache-
ter d’honnétes gens , & ne pas s'attacher au bon marché , puifqu'il eft facile d'y
mélanger de cette écorce que nous appellons mal 4 propos bois de girofle ; parce
qu'elle enapproche du gotic & de I'odeur, & que ceux qui font ce mélange fe
fondent fur l'antorité de certains Auteurs , qui ont écrit quele girofle avoir fon
écorce de la figure de la canelle , & le goiit du giroflz; ce qui eft bien éloi-

ené de la verité , ainfi que je I'ay fait voir au Chapicre de la Canelle giro-

.-’l'
fAée.

_ C HARILT REL X1,
Dz Girofle royal.

ment, un petit fruit dela figure & grofleur d’un grain d’orge,quiaa fes ex-
tremitez une pointe, & qui font attachez cinq ou fix enfemble 3 unc petite bran-
che, fi bien qu'ils forment enfemble une maniere de petite couronne.

Cefruit cft d’une couleur de fer, &a le méme gofic & Iodeur du girofle ordi-
naire. L’arbre qui le porte cft unique au monde, & nc fe trouve quau mi-
lieu de IMfle de Maffia aux Indes Orientales , on il eft appellé des habitans de
I'llle Thinca-Radoi , qui fignific Girofle-Royal. Ce fruit cft tellement reveré du
Roy de I'lfle, qu'il lc faic garder par ces Soldats , afin que perfonne n'en ayt
que luy. On pretend aufli que lorfque cet atbre eft chargé de ces fruits , les au-
tres arbres s'inclinent devant luy comme pour luy rendre hommage, & E,OM
luy faire honneur, & que les fleurs des arbres du gircfle ordinaire rombent

quand les fiennes commencent a paroitre. Les Indiens enfilent ce fruic , 5:- cn
: ' ont

O Utre le girofle cy-deffus décrit, I'on trouve en Hollande , mais fort rare-
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fontdes chapelets qu'ils portent fur cux, 3 caufe de leur agreable odeur. |
Je n'aurois pas parlé¢ de ce girofle fi je n’érois cerrainquil y en a, quoyquejen
ayc jamais veu , ny l;ln:u recouvrir, telle diligence que j'aye fait ; mais comme la

* chofem’a été cerrifiée parunc perfonne qui én a veu en Hollande, & que Guil-

laume Pifon dans fon Hiftoire des Indes en parlent, & o jay pris la figure
cy-deflus’ rcrrcfcntéc , 8 que Monficur Wormes fcite en termes cxprés a la

age de fon livre 203.

Gartophyllus Regius fructus et , & nemine quod [ciam » hattenus defcriptus , flovem
potius quam fructum figura referens , longitudine eft [S‘mni hordei, efn[icmqm ferme lati-
tudinis, oblongus:angulofus , fex wel ofto cufpidibus alternatim ¢ lateribus erumpentibus, ¢s
in fumnitate quafi coronulam conflituentibus , colore ferruginees odore Garioph yllorum aro-
maticorum , [apore acri ¢ plane Gariopbllaceo.” Prowenit in infuli Macciam Indie
Orientalis ab tncolis wocarur THINCA RADO1 ;s quod exponunt Gariophyllus Regius. T hincs

Magno in pretio apud Indos funt bi Gariophylli , ¢ ad nos varo deferuntur. Umicam fal- A
tem ferunt effe bujus frutus arborem in tota India in medio dicle infule [itam. Flores ubi
producit hacarbor , decidunt flores reliquarum arborum, que communes ferunt Gariophyllos.
Arbores’ etiam reliqua verfus hanc [¢ incurvant honorem, quafi deferentess ut aiunt qui
viderunt. Rex Infule Sa:cﬂjtigm banc arborem [tipat s quamdiu fructum fert , me quis
praser ipfum co gaudere poffit. Hec ex ore ejus qui in Infula fuits @) arborem [¢ widiffe

teflatur ; que fi veras mira.Fractus filo per longiudiuem trajicere folent , ut armillarum
doca,0b odoris gratiam ,in brachiis geflentur.

——— e

CHAPITRE XIL

De la Mufiade.

.......
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_LA'Mufcadc > ou Noix Aromatique, que les Lat_irﬁ ap clicﬁt_ Nux Mcf-
cata » myriflica , ou  Aromatica ; cft 3 proprement patler I'amende d'un
I. Pariie. Ce
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fruit de la groffeur 'de nos noix vertes , que nous diftinguons en deux : Scavoir,

Matede  ©R mufcades males-ou longues , ou en mufcades femelles , ou rondes, ou ordi-

mile & fe-

Macis.

naires. |

L’arbre qui porteles mufcades eft dela grandeur du pefcher , & a fes feiiilles
a peu pres de méme au rapport de Dalechamp , i la referve qu'elles font plus
courtes & plus étroites , apres lefquelles naic un fruic de la groffeur des noix,
ou des abricots. Cet arbre , {clon Monfieur Tavernier , ne fe plante point ;
mais il naic par le moyen de cerrains oifeaux qui viennent des Iﬁcs de vers le
midy qui avalent les mufcades toutes entieres, & les rendent de mémes fans les
avoir jigcté , & que ces noix étant alors couvertes d’'une matiere vifquenfe &
gluante, & venant i tomber 3 terre elles prennent racines , & produifent un ar-
bre qui ne viendroit pas fi on le plantoit de la maniere des autres.

La Mufcade eft aufli une marchandile dont1l n’y a que les Hollandois quien
{ont les maitres, parce qu'il n'y a guere queles Ifles de Nero, de Lontour, de
Pouleay , de Rofgain , de Poleron, de Granapuis , & de I'lfle Dame dans la gran-
de Ifle de Banda gans I’Afic, & non pas dans les Indes Occidentales , ainfi qu'un
nouveau Auteur le dit , & il eft remarquable que fi peu de terroir puif- .
{c fournir a rout I'Univers des mulcades. Ce qui ne fera pas difhcile & croire ,
quand on fgaura que ces Ifles font fi peuplées de mufcadicrs, que c'eft une cho-
fc prefque incroyable. Et de plus, c'eft que ces Ifles fone fur un Climat {1 bon,
que ces arbres font todjous chargez de Fleurs & de Fruits , & que la recolte
s'en faic trois fois I'annéc:Sqavoir, en Avril, cn Aouft, & cn Decembre. Celle
d’Avril font beaucoup plus eftimées que celles qui ont été cueillic en Aoult
& en Decembre 5 & ce Climat eft fi temperé que les hommes y vivent julqu'a
fix vingt ans, & n'onc autre fouci que de boire , de manger , de dormir , & {e
promener , pendant que les femmes s'occupent i feparer le brou des mufca-
des, de faire fecher le magis , & de cafler les coques dans quoy font les Mufca-
des; étant la principale marchandife du pays, & Prchuc tout ce qu'ils ont pout
vivre.

Les Mufcades que nous vendons ne font donc 3 proprement parler que 'a-
mende de ces fruits , qui font couverte d'une coque dure, mince , & noiratre.
Deflus cette coque ils’y trouve unc enveloppe qui ne couvre en partic que la
coque qui eft mince & rougeatre,, d'une odeur [c'}lavc & d'un gotr aromatique,
qui eft ce que nous appellons Macis , & du vulguaire , quoyque mal a propos,
fleur de mufcade. Aprés le Macis il ya le Brou, qui eft vere qui n'eft d’aucun
ufage ; ainfi P'on peat remarquer par ce que je viens de dire, que la Mufcade a
trois enveloppes ou couvertures : Sqavoir , laCoque , leMacis, & le Brou , & non
deux , comme un Autcur nouveau le marque , & la chofe cft fi réelle que pour
le peu que I'on fe donne la peine de couper une mufcade confite en deux, 'on
y trouvera les trois parties que je viens de décrire.

Les arbres qui portent les Mufcades femelles , ou ordinaires, ne viennent que
dans les lieux cultivez, & ceux cflui portent les mufcades longues , viennent dans
les bois & forefts, ceft ce qui fait queles Hollandois appellent ces mufcades

Muteates Mufcades miles ou'Samvages ; mais comme elles font peu uficees i caufe qu'el-

Sauvages

. ou Miles,

Azcrbes,

les font prefque fans aucun gofit ny odeur, ainfi denuez de vertu ; ceft le fu-
, PLES i S > s
jet pourquoy mous n'en voyous que tres rarement. Ces mufcades miles étoient
appellees de nos anciens Azerbes. _

: gty v : i 2
- Pour ce qui eft des mufcades ordinaires, on les doit choifir en forte , c'eft a
dire telles qu'elles viennene d Hollande , bien fleuries, pefaptes, unics, d'un
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‘gris blanchatre , au deflus d'une belle marbreure , fougcatre en dedans, accom-
‘pagne d'une homeur grafle & onétuenfe , qui font les marques de leur nou-
yeauté , & qu'érant rapé foient d'unc odeur fuave, & mife dansla bouche, ayent
un gofit chaud,, piquant, & aromatique. Al'égard du -petit trou qui fe rencon-
tre aflez ordinairement aux mufcades , c’elt une erreur populaire de croire qué
celaluy diminué {a qualité ; caril 'y a point de mufcade ouil n’y aye ce petit trou,
en ce que aufli-tot quela petite peau qui ¢n eft comme le.germe, en eft levée,
'on découvre ce petit trou. il . : A _

L'ufage des mulcades eft fi connus qu'il eft inutile de m’y arréeer , je diray
feulement qu'elle eft quelque peu ufitée en medecine , & qu'étant barrué avee
du f{ucre on en fait une Pcudrc qu eft admirable priﬁ:_dans du vin chaud pour
guerir le thume qui viendde caufe froide , & l'on a donné i cetre poudre le
nom dePoudre Duc ;la doze ordinaire eft {ur une livre de fucre, deux onces de pouze
mufcade, quelques-uns y ajodtent de la Canclle. Les habitans de I'Ifle de Banda P«
confilent ces mufcades étant encore vertes, & nous {ont apportées par les Hol-
landois , quelquefois avec du firop, & quelquefois aufhi fans firop , mais fous
poudré de fucre en poudre. DA : |

Ces muflcades confites font une des meilleures confitures que nous ayons),
etant fort propre pour fortifier 'eftomac, & pour rérablir la chaleur naturelle

des vieillards ; mais leurs principal ufage eft pour porter {ur mer , particulicre-
ment par les Septentrionnaux qui font fort amateurs de ces fortes de confitu-
res ; clles doivent écre les plus groffes , les plus nouvelles que faire {e pourra,, ac
fentanc n’y laigre ny le moify. ,

A I"égard deThuile de mufcade que nous faifons venir d'Hollande, je diray . ..
que 'on la doit rejetter , n'érant prefque que du beurre frais, C’eft ce qui faic corri
que les Aporicaires , 0 autres perfonnes qui enauront befoin, feront beaucoup £ e
micux de la faire eux mémes que d’acherer celle que nous vendons , & que nous
faifons venir d'Hollande , & par ce moyen feront affluré d'avoir de la veritable
huile de mufcade , & i elle ne leur reviendra pas i un éca par livre davantage.

La veritable huile de mufcade doit &ere épaifle , d’un jaune dore; d'unc odeur
fuave & aromatique, & d’'un gour chaud & piquant. |

La maniere de faire cette huile eft fore facile, n’y ayant qu'a pulverifer grof-
ficrement les mufcade , & les mettre dans un tamisde crin fur une bafline d’cad
boiiillante , & couvrir le tamis d’une toile de crin double & d'un plat, & lorl-
que le cul du plat aura éré chauffé par la vapeur de I'eau boiiillante , on ren-
verfera le tamis fur le plar, & avec toutes les diligences ro[ﬁblcs , on prendra les
quatre coins de la roile que P'on notiera avec une corde le plus fore quil fe pour-
Ia, & ayant mis ces mufcades ainfi échauffées dans une prefle entre® deux pla-

ues chandes, & prefler enfuite le plus également & le plus vite que I'on pour-
ra,il en découlera une huile dorée qui {e congelera 3 melure qu'elle tombera
dans le plat. On peut tirer par la diftillacion des mufcades une huile claire & 45 5
fort odorante, qui a les mémes qualitez que celles qui a écé faite par expreflion; mufcade
mais elle revient a beaucoup plus. : _ n b

" T’unc & l'autre huile de mufcade font doiiées de trcs-gi‘an des Pro'[)rictc;“«: , tant
prifes intericurement qu'extericurcment, étant fort ftomacales. _

Pour ce quicft du Macis , qui cft I'enveloppe de I'écorce, qui reformela mufl-
cade, on le doit choifir en larges feiiilles , lc plus haut en couleur, & le moins
rempli de menu que faire fe pourra, & qu'il {oit d'un golit fort chaud & fort
aromatique. Quelques-uns affurent que le Macis érant nouveau, & tout frai-
chement découvert de fon brou , cft rouge comme de Pécarlatte, & qu'd me-

I. Partie. St

Mufcades
confites,
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{fure qu’il vieillie fa couleur fe perd , &devient tout blanc, :

Hoile & ON peuc tirer du Macis une huile par expreflion, commede la mufeade, on

Macis. - en peut tirer aufli une par la diftillation 5 mais comme ces deux huiles revien-

nent 4 beaucoup plus que celles des mufcades , c'eft le fujet pour lequel on en

faic que tres-peu , quoyque ces deux forces dhuiles foient doiiées de grandes
proprietez. .

A I'égard de I'écorce, du tronc, & des branches du mufcadier ,le peu quisen

confomme ne merite pas d'en parler , i caufe qu’elle nous cft apportée que

fort rarement, & 3 caufe dela grande reflemblance quelle a avec le Co&us

blanc, & qu'elle en a2 3 peu prés le gott. Quelques-uns vendent ce Coftus au
licu de I'écorce de I'arbre des mufcades, 3 quoy il faut prendre garde.

CHAPITRE XIIL

I_.
\

E Caffé, Coffé , Coffi, Cahué, Chanbe, Caoua, Buna, Bonca, Bonco,
Bunnu, Buna,Bon, Ban, ou Elxarie, eft {uivant un Autcur nouveau, le
fruic d’une plante dont la tige refllemble 3 celle de nos feues domeftiques ;
mais comme c'eft une perfonne fur qui je ne peur faire fonds, Jay micux aimé
m’en tenir a ce qu'en a écrit Bauhin,, Auteur celebre, & recdl de tout ce quily a
d’habiles gens, qui dit quele bon cft le fruit ‘d’un arbre dont la femence nous
cft apportce de I'Arabic heureufe, & que I'arbre cft femblable au Fufin , ou
Bonnet dePrétre,, & que ces feiiilles fone ¢paiffes & tolijours vertes , dont cy-
deflus eft la figure que jay fair tirer aprés luy , a laquelle j’ay neanmoins fait
ajolicer la figure du Caffé telle qu'il fort de Iarbre.
On doit c%-‘oifir le Caffé verditre , nouveau , ne fentant le moif; , d'un grain
de moyenne groffeur , ce qui luy a fair donner le nom de Caﬂlci: de la perite
¢pinoche , le moins rempli de grains, tel qu'il fore de I'arbre, ou de coques vui-
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des. En un mot, le micux mondé & le moins rempli de grains de Caffé, fecs &
arides , qu'il fera poflible.

A I'égard de ceux qui en feront venir de Marlille, ou qui en achererent des
balles entieres , prendront garde que le cul des balles n"ayent été moiiillées, en
ce que dés quecerte marchandife a fouffert ,clle fe gite, & corromp le refte de
la balle, 3 quoy I'on doit bien prendre garde.

Le Caff¢ n'a autre ufage quaprés avorr éte brilé pour faire une boiffon avee
de l'eau & du fucre, & cetee boiflon a plus ou moins de propricté, {uivant que
ceux. qui le confomment 'aiment. |

Outre la grande confommation que I'on fair du Caffé pour le briiler, depuis
quelque temps 'on s'elt avife de le faire beiiillir , & de le manger cn guife de
poids : cc qui eft bicn contraire de cc qu'en a dit I'Auteur du Traité, du Thé,
du Caffé , & Chocolat, qui dit ala page 91.de fon Livre, en ces termes : A I'é-
gard de la graine du Caffé, ells a tant de folidicé qu'on ne peut n'y I'amolir,
ny la cuire, foicen la faifanc tremper, foit en la faifanc boiiillir dans I'eau : ce

ui cft faux, ainfi que I'experience nous le montre, 3 moins que le caffé n'aye
::1han € de nature depuis 'année 1687. qu'il a fait fon livre.

A I'égard du choix du Caffé briil¢ & en poudre , la connoiffance en cft affez
difhcile, parce queles unsle brilent plus les autres moins : ainfi la meilleur con-
noiflance que jen puis donner, c'eft de I'acheter d’honnéres gens, & qu'il foic
le plus nouveau preparé qu'il fera poflible; car on pretend que le Caffé érant
vicux preparé, quil cft évanté & qu'il a perdu de fa force,

CHAPITRE XIV,

~Du Cacaos.

I E Cacaos queles Ameriquains appellent Cacavi, ¢ft un fruit de differentes
groffeurs ; mais la plus ordinaire clt celle d'une amande qui fe trouve unie

Cc 1

Caffe pra=

paré.,
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enfemble dans unc efpece de coque, ny plus ny roins que font les grains de
grenades, & il ya de fes cogucs qui en renferment jufqu’a des foixantes & qua-
tre-vingt. Al'égard de la higure , feinlles & fruits entiers de ces arbres , elle fe
trouvera cy-deflus reprefentéc, qui eft cirée fur loriginal que M. de Tourneforca
entre fes mains. Les feiiilles en fone vertes, & les fruits étane {ur arbre & en
leurs maruricé, font d’une tres-belle couleur jaune, & par cores comme le melon.]
M. Wormes dans fon livre 3 la page 191. fait mention qu'il y a quarre fortes
d'arbres qu portent le Cacaos , dont le premier & le {econd font appellez
Cacabuaquabmd. Le wroifieme, Xuchicacabuaquabuirl. Le quattiéme » Tlacacabua-
quebuitl.Ce qui fe rapporte affez aux quatre fortes de Cacaos que nous vendons,
qui viennent affurément de differens arbres , dont le premier & le meilleur, eft
appellé gros & petit Caraque, i caufe de la Province de Nicaraga, d'ou ces for-
tes de Cacaos nous {ont apportez. Le troifiéme & le quatriéme, font appellez
gros & petit Cacaos des Ifles, parce quiil vient des Ifles de TAmerique , & de
Saint Domingue. Le plus eftime de ces quartre fortes de Cacaos , eft le gros
e Caraque, principalement pour la compofition du Chocolat, qui eft fon princi-
& des1fs pal ufage ; car pourle peu qu'il s’en mange tel qu'il nous vient, cela ne merite
pas d’en parler. Ce Cacaos pour &tre de la boane qualicé, il doic étre gros , pe-
fanc, nouveau , noiracre au deflus, & d’un rouge foncé au dedans , d’un bon
golit, ne fentant le moily. Er le petit Caraque, le plus approchant des qualitez
du gros qu'il {era poflible. A V'égard du Cacaos desIfles, {ur rout le gros , plus
il approche des qualitez du gros Garaque, plus il eft eftimé. Pour ce qui eft du
petic il eft tres-peu en wlage, A caufe de {a méchante qualicé, & que le Choco-
lat qui en eft fait, ne vaut rien du rout, commeil fe verra par la fuite.
Quclques Auteurs difent que le Cacao eft fi en ufage dans le Mexique, qu'il
cft la principale boiffon des habitans du pays, & que méme il fere pour donner
e Pauméne aux pauvres. Outre le Cacaos ordinaire, on nous en envoye des Ifles de
tout grille & mis en pains de differentes groﬂ'curs.

CEBAPY] RE XV,

Du Chocolat.

Ous vendons de plufieurs fortes de Chocolat, qui ne different que fui-

vant leur beauté & bonté , & {uivant les drogues dont il eft compofé,
& les pays ou il a éce fabriqué. Et le meilleur Chocolat & le plus beau , eft ce-
luy que nous failons, ou faifons faire3 Paris, fur rout quand il a écé fait avec
le gros Caraque, & que I'ony a employé de beau fucre, de bonne Canelle, &
de belles & bonnes Vanilles. En.un mor » quand il fort des mains d’'un honnéte-
homme, & quile {qaic bien preparer , & que I'on y plaint point l'argent ; car
c'cft une chofe impoflible de donner d¢ bon Chocolat i bon marc%x’

é , ainfi
que le font la plufpare de ceux qui érabliffent des Chocolats 3 des prix {1 mé-
diocres que le beau fucre colite prefque autant que leur Chocolat. Ainfi on
fera doncaverty de ne pointufer de tous ces Chocolats des Indes , ou d’Efpagne,
de Portugal , & de Saint Malo , dont les deux premiers ont tofijours pafle pour
eere les meilleurs ; mais pour prr:ﬁ:ntcmcnt on doit etre {eur quil n'y a point de
Villes au monde ou I'on fafle micux le Chocolat qu'a Paris. Je n'ay pas jugé 4
propos d'en mettre icy la compofition,, pufqu’il y a des livres imprimez qui en
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font mention o I'on trouyera les diverfes manieres de compofer le Chocolat,
ou un chacun prendra celle qui luy conviendra le micux. On fera cependant
averty de ne point s'entéter i vouloir avoir 8¢ la Fleur d’Orejevalla ,.comme le
marque le Sicur Blegny dans fon livre, parce que c'eft une droguc que je crois
* &wre imaginaire, mayanc été impoflible de fqavoir ce que ce pouvoir étre, quel-
ue diligence que j'aye faic. Ecle SicurBlegni qui e dic Auteur de ce petit livre
f:llont Jay parlé cy-devant, a raifon de dirc qu’il ne s'en trouve point chez les
Droguiftes ; car luy méme ne m’en a fch rendre raifon. Quand je luy ay de-
mandeé en prefence d'un honnére-homme ce que ¢'éroit que la fleur d'Orcjevalla,
ilmadicques’illa faic entrer dans la compofition du Chocolat Ameriquain ou
Indien, qu'il faut qu'il Paye veu dans quelques livres. A I'égard de l’Achiod , €&
n’cft autre chole que ce que nous appellons Rocou , qui ne {c fait pas comme
le dit cer Auteur; mais commeil fe verra cy-aprés 3 fon lien & place , & s'il
avoit ¢ que I'Achiotl etit étéle Rocou, il ya trcs-fi
1

cu d’Epiciers qui ne luyen
cuflent donné , & n’auroit pas mis dans fon Livre qu'il ne s’en trouve point chez
les Droguiﬂtcs.

A I'¢gard desNoifettes Indiennes , ou Ameriquaines, je ne {cay ce qu'il entend
par-la, & je w'ay tenu compte deluy demander, de peur qu'il ne me fic parcille
réponfe que celle qu'il me fic au fujet de la Fleur d'Orjevala. e diray cependant que
nous veadons fous les noms de Noix d'Inde les Cocos, les Arcca, les mufcades
males & femelles. Je ne veux neanmoins pas dire que ce foitles amendes des Cocos,
quientrent dans la compofition de ce Chocolat, n’en étant pas certain.

CHARPFYRE FEVI.

Des Vanilles.

B

LE*. Vanilles , fuivant le Sieur F. Rouflcau, cft unt;%ouffc* d’environ un demy
picd delong,& dela grofeur du petic doige d'un enfant,qui pend 4 unc plante
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de douze 3 quinz?® picds de haut, & qui fe rame comme nos aricots ; Ceft pour-
quoy elle cft le {Jlus fouvent le long des murailles , ou au pied de quelques ar-
bres, ou de quelques ¢chalas, ou autres chofes femblables ou elle fe {oident.

~ Elle a fatige ronde & difpofée par neeuds , ‘comme unc canne a fucre ; de

chaque nceud il fore des fedilles larges, epaiffes, & de la longueur du doigr,

ui font verees aufli-bien que fa tige, & retite aflez 3 celle du grand Planuin
aprés lefquelles fortent des goufles verres au commencement , jaunatre dans la
fuite , & qui bruniflent 2 mefure qu'elles metiriffent. Lorfquelles font meures,
les Mexiquains , ceux de Gatimalo & de S. Domingue, les cucillent , les Tient par
les bouts, & les mettenta l'ombre pour les faire fecher. Lorfqu’elles font feches &
en érat d'éere gardees , ils les frottent avec de Phuile , pour cmpEc’hg‘r qu'elles
ne {e fechent trop, & qu'elles ne fe brifent , & enfuite ils les mettent par pac-
quets de cinquante , de cent , ou de cent cinquante , pour nous les envoyer.
Cependant il y en a d’autres qui plus foigneux du gain que de leur confcience,
les laiffent fur la plante jufqu'a ce- qu'elles crevent par leur trop grande maturité ;
mais auparavant ils ont mis deffousla plante des petits Goblets de terre , pour
en recevoir un baume noir & odorant qui en découle, & lorfquils n’en décou-
le plus rien , ils cucillent les goufles, & y mettent 4 la place du beaume, des pe-
tits bitons, ou autres chofes femblables , les recoufent ; & les mettent par pac-
quets , & dans un état femblable d celles que jay dit cy-deflus; C'eft ce qui fair
que Ton en rencontre quelquefois qui font recoufués, & qui font feches & de
nul cffer. :

Les Grands Scigneurs du Mexique font fort amateurs de ces plantes , tant 3
caufe de l'odeur agreable de fes goutles , que parce quls en mettent quan-
tité dans leurs Chocolat. Etles autres en font volontiers le commerce a caufe
du gros profit qu'ils en tirent. Ce font les Efpagnols qui nous cnvoyent cette
riche marchandife, i qui ils ont donné le nom de wanilla, qui fignific en Ef-
pagnol petite gueline; parce que ces goufles fone faites en guelnes. Elles font
d’un gotit & d’une odeur fort agreable. :

On choifira les Vanilles bien nourries , grofles , longues , nouvelles , pefan-
tes , non ridées , ny frottées de beaume , & qu'elles n'ayent point été mi-
fes dans un lieu humide , en ce que pour étre bonnes elles doivent etre graf-
fes & fort fouples, accompagnées d'une agreable odeur , prenant aufli garde

w'elles foient égales ; parce que fouvent le milicu des pacquets , et remply
que de Vanilles, petites & feches, & de nulle odeur, & quela graine du dedans
qui eft exeremement petite, foit noire & luifante.

Les Vanilles font fort en ufages en France, pour mettre dans la compofition

* du Chocolat , & d’autres s’en fervent pour parfumer le tabac. On pretend que

prifes intericurement clles font tres convenables pour fortifier I'eftomac.
A TI'égard du Beaume de Vanille, les Efpagnols fe lerefervent ; caril nevient

pas jufqu’i nous.
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C-HARITRE . XVIL

Des Acajoux.

g
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Es Acajoux, 'ou Cajous, ou Anacardes Antartiques, font des fruits, ou
our micux dire, les fementes d’un frait jaune wrant fur le rouge , de la
roffeur d’une Poire de Magdclcine , ou d’unc orange. L'arbre qui porte ces
%ruits , fuivant la Lettre du Sicur Frangois Roufleau , cft de cing a {ix pieds de
haut , garnies de feiiilles , d’un vert jaunatre , & 2 peu prés de la figure du
Lierre. Il a {es fleurs fort petites, par touffes , de couleur incarnat, d'ou fore
ce fruit jaune dont j'ay parlé Eydcffu’s , au bas duquel font actachez ces autres
fruits ou femences , de la groflcur des chataignes , en forme de rognons, & de
couleur d'olive , fur tout lor{quils font nouyeaux, il fe trouve une amande
blanche dedans, laquelle aprésavoir paflé par le feu, comme nous faifons icy
lesmarons, eft un agreable manger. Il fe rencontre aufli dans ces Acajoustout
autour de 'amende une huile noire & cauftique, qui eft un bon remede pour
guerir les corps des pieds, & pour oter les taches de roufleur du vifage. |
_ Les Ameriquains coupent le fruit janne par tranches , & le mangent avec du
fucre , comme nous faifons icy le citron, tant pour leurs rejoiiir le caeur que
pour fe rafraichir ; 3 caufe que ce fruic eft rcmpfl)i d'une cau d'un aflez bon
golit, " -

On choifira les Acajoux gros, nouveaux, de couleur d’olive. L'amande blan-
che, qui font les veritables marques: de leurs nouveauté, & non de couleur de
chataigne, qui cft une marque de leur maturité & vicillefle. Ce fruit n'a point
d’autre ufage en France que pour la guerifon des corps des picds.

L. Partie. Dd
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CHAPRIT RE.. XVIIIL

‘Des Anacardes.

. *
W Es Anacardes, font une efpece de féve qui nous font apportées des gran-
des Indes. _

L'arbre qui porteles Anacardes a fes feiiilles verdderes, &3 demy rondes ,
aprés lefquelles fort des goufles de la figure de celles de nos groffes féves , dans
lefquelles il fe trouve ordinairement deux Anacardes , lefquelles érant 3 demy
meures , font de couleur de Caffe brilé , & deviennent d'un noir luifant en
‘meuriflant. :

On choifira les Anacardes groffes , bien nourries , nouvelles, feches , & dont
I'amende foit blanche. '

On pretend que ces fruits verts font un dangerenx poifon , au contraire des
fecs ; aprés avoir eté preparé dans 1c"vinaigrc , font un bon Purgatif , €c qui
ne fc d[::ri:: pas fairc neanmoins fans I'avis d’un habile medecin.
seaae 11 fe trouve dans les Anacardes une huile comme dans les Acajoux, qucl'on
medes. - die avoir la-meme proprieté. o '

Les Apoticaires en font un micl qu'ils appellent ‘Anacardin.

CHAPITRE XIX.
w
Des Hermodates.

Es Hermodates font des fruits faits en cceur, rougeatre au deffus , blanc au

dedans ,d'une fubftance legere , ainfi fore facile a {e vermoudre, que I'on
nous apporte d'Egypte ,ou les arbres qui portent ces fruits croiflent en quan-
‘tité. Quelque diligence que jaye pi faire, je n'ay pi fgavoir comment éroient
faites lcs’gcurs & les Feiilles de ces arbres , je ne doute point que 'on ne foic
furpris en cet article, quand jedis que les Hermodates {ont des fruits ; puifque
tout ce qu'il y a d’Auteurs difent que font des racines; mais la figure des Her-
‘modates nous fait affez voir le contraire, érant facile de juger que ce font des
fruits & non des racines. Etde plus, c’eft que 'on m’a écrit de Marfeille I'année
‘'derniere que les Hermodates venoient d'Egypte , & que c'étoic le fruic d'un
grand arbre.

Quoy qu'il en foit, on doit choifir les Hermodates nouvelles, groffes , bien
nourries , rougeatres deffus , & blanches en dedans ; les plus feches, & les moins
Templies de F"Eﬂiﬂc que faire {e pourra. C'eft une marchandifc de laquelle il
ne faut pas faire grande provifion , érant fort facile 3 fe vermoudre comme j'ay
‘déja dit.

Les Hermodates fone fort ufitées en medecine , entrant dans plufieurs com-
pofitions galleniques.
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CHAPITRE XX.
Des Fuinbes.

Es Jujubes {ont les fruits d’un arbre qui croit communement en Provence,
smais principalement dans le Jardin d’Hyeres, proche Toulon, ouil yena
unc {i grande quantité, que prefque toutes celles que nous vendons cn viennent
par Auriole & par Marfeille. . |
L'arbre quiles porte ¢ft d’'une moyenne hauteur, & il a fes feiiilles verdatres,
minces, & nerveufes , aprés lefquelles naiffent des fruits de la groffeur du
bout du pouce , verts au commencement , & qui rougiflent 3 mefure qu'ils
meuriflent. . B Yy % |
On choifira lesJujubes nouvelles , grofles, bien nourries, charnués , & de la
bonne forte ; qu'clles ayent été bien fechées , afin quelles {e puillent garder au
moins deux années, 4 quoy doivent prendre garde ceux qui cn font venir des
caiffes entieres, parce que {i elles ont écé renfermees trop toft elles séchauffent;
fe pourriffent, ou ce noirciflent. On doit prendre garde aufli qu’clles n’ayent
été moiiillées en venant, ou qu'elles n’ayent été renfermeées dans un liew hu-
mide, & ceux qui auront beaucoup de cette marchandife, auronc foin d'y re-
garder fouvent , furtout quand ces fruits n’one pas écé bien fechez , ot qu'ils
ont été cueilli trop meurs ; car {ans un foin particulier on c¢ft en rifque de tout
perdre. Quand on verra qu'ils commenceront a s'échauffer, on les déballera
au pliicde pour les érendre fur le plancher pendanc un jour ou deux ; ou I'on
s'en déferad quelque prix que ce foit , principalement fur la fin de I'Ecé , &
lorfque I'on fcait que Ta recolte en doit étre bonne ; & il arrive quelquefois qué
1. Panie. Dd i
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la recolte n'en érant pas abondante , clles deviennent rares & augmentent de
prx confiderablement dans larricre faifon.

On fera encore averty de ne point deballer les caiffes lorfqu'elles ont éte
bien fechées , & qu'elles font bien conditionnées , parce qu'elles fe confervent
beaucoup micux quand elles n'ont point été mifes A l'air , & qu'clles ont éré fer-
rée dans un lieu temperé.

Les Jujubes font d'un ufage fi connus en France, quil eft inudle d'en

Parler.

— m—

% CHAPITRE XXLkLg
LR Y Des Sebefees.

1= - i .
Es Sebeftes font des fruits noiratres , qui nous font apportez par Marfeille
ydes environs de Seide au Levant. S 2 -

L'atbre qui les porte cft dela hauteur de nos arbres fruiciers , qui a fes feiiil-
les verees , & femblables 3 cclles du prunier, excepeé quclles fontun peu plus
rondes. Ses fleurs font blanchatres en forme d'¢roile | d'on fort un fruir de la
grofleur du bout du petit doigt, &il eft arraché a la branche par ce petit calice
blanc que nous luy voyons. :

On &oiﬁra les Sebeftes nouvelles, bien nourries , charnués , d'un*brun noi-
ratre au deffus; garnies de leurs bonnets blancs , qui eft la marque effenticlle de
Jeur nouveauté, & qu'elles n’ont poine etelavées ny frotcées. La chairen doit
&tre douce , vifqueufe, d'un brun rougeatre & molace, & il faut rejetter celles
qui font d'un noir luifant , qui font enflées , & dont la plufpart des bonnets
font dtez, qui cft unc marque quelles ont écé relavees , aufli-bien que celles
qui font dures , petites & rougeatres. b ] 2

Ia maniere de conferver les Sebeftes eft toute femblable 3 celle que j'ay expli-
quée en parlant des Jujubes, & leurs qualitez fe rapporeent tellement , qu'elles ne
s'employent gueres I'uncf{ans l'autre.Les Egypticns tirent de fes fruits une glug,

e a-qui eft appellec glué d'Alexandric. Mais comme cette glué ne vient pas juf-
lesandrie: gqu’jcy , nous nous fervons de celle qui fe fait en divers endroits de France,
comme en Normandie & devers Orleans.  Certte glué fe fait en metrant 'écorce
du milieu tendre & verte du grand Houx, dans des tonncaux, poutrir a la
it o cave , & enfuite on la bat dedans des mortiers jufqua ce que le tour foit re-
dmire.  duic en pate, & aprés lavoir bien maniée & lavée dans I'cau , on la met dans
des bariﬂ pour lenvoyer en differents endroits.
" Le choix dela glug eft d’écre verdatre, la moins puante & la-moins remplie
d’cau quefaire fe pourra.

Lrufage dela glug , aprés avoir éré maniée avee de Thuile eft pour prendre
des Oyfeaux , ou autres animaux de pareille nature. La glu€ peur {c conferver
long-temps dans la cave, pourveu quil y ait rodjours de I'eau deflus.

§ERiE
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CHAPITRE XXIL

Des Dattes,

gros Cocor dans
leurs enveloppes

HNorx de Maldeve.
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s Dattes font des fruits dont nous en vendons de trois fortes. Les meil -
eurs viennent & croiffent dans le Royaume de Tunis. Il en vient aufli de
Salt, mais elles font maigres & feches , & different beaucoup de celles de Tunis,
Eui font graffes & charnués. On nous en apporte encore de Provence,, qui font

‘une tres-belle vente , étant grofles , charnués , blondes au deflus & blanches en
dedans ; mais pour le peu qu’cllcs {oient gardécs ,les vers s’y mettent, & elles {e
rident & fc fccicnt d’unc manicre qu’clles font indignes d’entrer dansle Corps-
humain, ce qui caufe une groflc perte 3 ceux qui en {ont chargez.

L'arbre qui les porte eft le Palmier , & cet arbre eft {i connu de tout le monde qu'il
cft inutile de m'y arréter, aufli-bien qu'a la fable que 'on en dit : Que la Palme
femelle ne rapporte point que le méle ne {oit vis 3 vis , & queles feiiilles ne fe tou-
chent. Ce quin’a gucre de rapport, Puifqu'il y a quantité de Palmiers chargez
de Dattes , qui font {euls parmy la campagne,

On choifira les dattes nouvelles , bien noutries, charnués ; d'un jaune doré au
deflus , & blanche au dedans, d'un gotc doux, fucré, & fort agreable. Celles
de Tunis font beaucoup meilleur & plus de garde, que celles de Salé & de Pro-
vence, comme jay déjadit. '  25L

Les Dattes ou f}r'uits du Palmicr font i communs , quils {ervent de nour=
riture A plus de cent millions d’ames ; mais pour ce qui € d’icy on ne s’en fert
que pour faire des Prifanncs peétorales, avec les Jujubes & les Sebeftes. Quel-

ues-uns €n mangent comme des autres fruits , clles ont encore quelque peu
d'ufage dans la medecine, en ce qu'elle entre dans quelques compofitions gal-

leniques , commele Diaphenix & autres. ‘
Dd i
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CHAPITKER XXIH.

De [ Huile de Palwe.

-

tueufe, & épaifle comme du beurre, d’'un jaune doré, d'unc odeur de
tolette , ou d'iris , principalement quand clle eft nouvelle & vericable.

Cetre huile eft tirée par ébulition | ou par expreflion , del'amende , d’un fruic
qui croit par trochets , de la groffeur d'un ceuf, & il y @ de ces trochets qui
en porrent jufqu'a cent.

L’arbre qui les porte eft une efpece de palmier , qui croit communement‘en
Affrique, furtour au Senega & au Brefil.

Les Affricains tirent cetee Huile de 1a m&me maniere que l'on fait 'Huile de
Laurier 4 Calviflon en Languedoc, & ils s'en fervent pour manger comme
nous faifons icy du beurre. A I'égard de celle qui eft vieille faite, ils la briilent
d la lampe. * | o2

On choifira 'Huile de Palme nouvelle , d’une bonne odeur ;d'un gofic doux,
& aufli agreable que le meilleur beurre frais que nous ayons , & la plus haute
en couleur qu'il fe pourra ; car auffi-tde quelle commence 2 viaillir , elle fe ran-
cit & devient blanche. La coulear blanche qu'elle acquiert en vieilliffane ,
a donné occafion i quelques-uns de croire qu'il y avoit de I'huile de Palme
blanche. On prendra garde que ce ne foit une compofition de cire, d’huile
d'Olive, d'Iris en poudre, & de Terra Merita » comme il n'arrive que trop fou-
vent 4 de certains Marchands qu'il n'eft pas befoin de nommer | qui fgavent
tres-bien la contrefaire ; mais la tromperie fera ficile 4 connoitre ; parce que la
veritable Huile de Palme petd bien-tor fa couleur ficlle eft ex oljzc a l'air;ce
qui n'arrive pas a celle qui eft concrefaite. Erde plus, c’eft que l[; veritable hui-
lede Palme ¢rant devenué blanche par fucceflion de temps , reprend fa cou-
leur naturelle en la faifant refondre fur un petic feu , ce qui n'arrive pas i
celle ‘}ui cft mixtionnée, & contrefaire.

On {e fert de certe Huile en France pour aPPaiﬁ:r les gotites , & pour guerir
les humeurs froides. _

L'[—Iuﬂc de Palme , ou Huile du Senega , ou Pumicin, cft une liqucur onc-
v

CHAPITRE XXIV:

Des Cocos.

LEs Cocos font des fruits de diverfes grofleurs & figures qui font cy-de-

vant reprefentes , & que fay faic graver fur les Originaux que j'ay dans
mes mains. Ces Cocos font propres pour faire pluficurs Ouyrages , com-
me pour faire des Taffes , des Chapellets , des Tabatticres , ainfi du refte.
L'endroit de 'Europe-ou fe travaillent micux ces fortes de fruits , aufli-bien que
I'yvoire , cft 3 Dicppe. Je ne m’arréteray point a vouloir décrire les arbres qui
les portent, je diray feulement que c'eft differents Palmicrs ; & commeily a
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quantité d’Auteurs qui en traitent, c'eft cc qui fait que je n'en diray rien. Les
Cocos dont nous faifons un negoce confiderables , {fone les moyens qui vien-

nent des Ifles des Antilles , a caufe qu'ils fervent 3 faire des tabatieres & dcs
chapelets. Pour ce qui eft des gros Cocos , leurs utilitez cft fi grandes dans
I'Afrique, dans I'Arabie, & en quantité d'autres endroits , qu'il nourriffent cux

feuls plus de deux cent millions d’ames. Le deflus , qui ¢ft comme de la filafle,

ferc A faire des toiles & des cordages. La cocque 3 faire des taffes, des cucilleres,
&autres uftancilles. La {cicure {ert 3 faire de I'ancre. L'amande, pour en tirer nne
huile, & laliqueur qui {c trouve dedans lorfqu'ils font nouveaux , ferr 3 nou-
rit & a €lever les petitsenfans, & defaleerer les grandes perfonnes , érant une -
queur douce & fort agreable. En un mot,c’cl% le fruit 4 noyaux le plus gros,

& le plus neceflaire qu'il y ait au monde , & duquel I'hiftoire feroit {i longue

qu'il y en auroit aflez pour fairc un cayer enticr.

~ Outre ces Cocos il y ena encore une autre forte , mais beaucoup plus rare,

qui cft ce que Jean Bauhin appelle Nux Indica ad venena celebrata : five cocous Ma- woix o
ladiva. Jen ay un qui ne dilgcrc des autres cocos qu'en ce quil eft plus long e’ v
plus pointu , & que fa cocque cft Elus brune. Ses hautes proprictez ﬁ_)nt caufes

qu'ils font extremement rares & cheres. Voyez Dalechamp qui en traite plusau

Iong.

CHARZITRE. XXV.

Des Noix V améqae.f.'

Es Noix Vomiques font des Noyaux ronds & plats , de la grandeur & fi-
. re cy-devant rcprefcntécs a 'Eftampe des Dattes, veloutées & dur{ gris
dc fouris Pﬂfdﬂﬂ-‘lﬁ ; qu1 €tant coupées {ont d'une couleur de corne , & fendués en
deux {ont de diverfes couleurs , s’en trouvant de jauncs, de blanchcs,‘dc brunes,
ainfi du refte. Ces Noix font, fuivant le rapport de quelques perfonnes, les
Noyaux d'un fruit dela groffeur de nos pommes de rainetees, qu croiffent fur
unc grande plante dans plufieurs endroits de l’Egyptc, d ou nous viennent lcs
Noix Vomiques t}uc nous vendons. Quclques fomns que j'aye pris, il ma été
impoffible d'en {gavoir davantage 5 neanmoins unc fcrfonp: de probité m'a
bien voulu gratifier d'unc Relation I::{tm; touc}}ant es Noix Vomiques, dont
cy-aprés cft lagencur , qu'il m'a afluré avoir copi¢ fur des manufcrits faies Ea:
M. Paul Hermance , Medecin Botaniftc de Leyde en Hollande , un des plus
biles hommes de fon fiecle , & témoin oculaire. Cette relation a beaucoup de
conformité 3 ce que je viens dire , & la referve qu'il dic quiclles Ermffcnt dans
I'lfle de Ceylan. Cela ne differe en ;icn , parce que cela p’cmPFchc pas (:Elll
n'en vienne 4 Egypte; car chacun {ait qu'un fruit peuc venir en divers Cn.dl'(tlts. .
1l dic auffi qu'il y a une autre efpece de Noix Vomiques qui viennent de l,Iﬁc
de Timor , & que les fruits en font quatre fois plus petits que ceux de I'lle
de Ceylan, & que la plante cft appellce bois d_c couleuvré, ainfi qu'il fuic. i
Lignum Colubrinum e[t arboris Timorenfis radix fzg.uo(i s brachium f:uﬂ:z ; fub cortice
ex fufto ferruginea , [ubinde maculis cinereis notata iucludens materiam folidam , den~
* fam ¢g ponderofam , [aporis amariffimi , odoris nullins. . . i
Nota generica efts rﬂi- arborem Flor, Pentapet, herbaceis nucrfrram nudeis orbiculatis
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plaribus mucagine involutis. Nafcitur in infula Timorenfi nuces ejus wulgs vocantis
nices vomica» minotes inclufe funt in ejus mucilagine fatidiffimo.

Proprer [aporem amariffimum vefertur imter calidos €) antifebriles. Ruo vel uffius eft
hoc lignum , o felicins ufurpatur , mam fivecens fit , ob faporcm intense amarum s [epius
vel womitum el dolores in pracordiis excitat ¢o pro weneno babetur. Specifice etiam
diureticum eft. . . :

Datar aliud lighnm colubrinum Zeilanicum dictum, quod eandem bhabet notam cum
Timorenft ; fed nuces quas fert, funt quadruplo majores uis , guas altera fpecics profert
&/ funt ille que vulgo in officinis proftant fub nomine nuc. vomisce » que funt nuclei fruc-
tui.zeiloniz, Fruétas b#jnsﬁ:tciu ﬁmr multo ‘majores, &quant P!rmmqu: magnitudinem
mali aurantii. Ufurpatur hoc lignum in fudoribus ¢o urinis promovendis,

Quoy qu'il en foit , je diray que les Noix Vomiques que nous vendons, doi-
vent ecre blondes , les plus grofles, les plus nouvelles , & les moins remplies
d'ordures que faire f¢ pourra. Leurs ufages cft pour fairc mourir les animauk i
quatte pieds , leur érant un poifon mortel ; & comme ces noyaux font extre-
mement dur & difhicile i reduire en poudre , on les rape, ou bien on les g'r'iﬂc

tant foit peu fur le feu, & enfuite fe pulverifent plus facilement. L'on pretend

qu'clles ne font pas poifons aux hommes , ce queje ne fgay.pas powr ne l'ayoir
experimente,

CHAPI TRE XXVIL
De lz Cocque du levant,

LA Cocque de Levant ne m'a pas moins donné de peine que les Hermodattes,
les Noix Vomiques , & quelques autres drogues, & {1 j'ay perdu mon temps;
cc qui m'a gblige de m’en tenir a ce que dit Dalechamp 2 la page 577. defon fe-
cond volunie en ces termes: Cordus dit qu'il croir 2 force Solanne furicux en
Egypte, d'od on nous en apporte le fruic que les Aporicaires appellent Cuculi
de L:vanté , Coeque de Levant, ceft a dire Solane Orientales 5 car Cuenlus vaut
autant dire que Cucubalus, c'eft 3 dire Solanc, & Levansé en Iralien fignific I'O-
ricnt. Or devant que I'on nous les apporte on les fait fecher, tanc le noyau qui
eft au dedans , quela chair pleine de fuc qui eft au deflus de I'écorce.

Quoy qu'il en {oir, les Cocques de Levant cPic nous vendons font des petits
fruies de la groffeur d'un gros grain de chapeler, 3 demy ronds ic a peu prés
de la figure d’'un petit rognon , ainfi que I'on le pourra voir pat leurs figures
reprefentées a UEftampe des Dattes. Ces fruits font d'une couleur rougeatre au
deffus , & fonrt arrachez i la plante qui les porte par une petite queué de
meéme couleur. Dans ces fruits il sy trouve un petic noyau qui fe divife en
pluficurs parties, qui eft fort facile a fe vermoudre , ce qui caufe que la pluf-
part des Cocques de Levant font vuides , ce qui a apparemment donné {ujec
aux anciens de les appeller Cocque;; car effetivement il n'y refte qu'une cocque
vuide & fort legere, {urtout lors qu'elles fone vieilles.

On doir choifir ces Fruits ou Cocques , pefantes, nouvelles, les plus hau-
tes en couleurs , les plus grofles, & les moins remplics d'ordures que faire fe
pourra. :

Leurs ufages cft d’¢tre forr convenables pour faire mourir la vermine , & ’on

sen
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s'en fert ordinairement avec du Staphis-aigre. Queclques Autclirs difent qu’el-
les enyvrent les Poiffons , & fait que 'onles prend facilement.

Ily aencore un autre fruit appelle Fagara d'Avifcene, qui cft fifemblable 3 O

la Cocque de levant, que {1 cc n’étoit unc petite enveloppe verdatre quile cou- #avicen

vre 2 moitié , il n'y a qui que ce foit qui en puifle faire la difference. Ily en
a de pluficurs fortes , mais comme ngus n'en faifons aucun commerce , c'eft
le fujet pour lequel je n'endiray rien. Leurs figures {e trouvera auffi al'Eftam,
pe des Dates,

CHAFITRE "XXVIK.
De la Caffe.

A Caflc , ou fleur de Silique ; eft une efpece de fruit de differentes lon=
gueurs & grofleurs , qui eft arcachée aux branches de differends arbres. La
premicre& la plus cflimée cft 1a Cafle duLevant. Cette Cafle croit en quan-
ticé dans ﬁ;luﬁcurs endroits du Levant , d'od elle nous eft apportée par la voye

de Marfeille , dont la figure de arbre quila porte eft reprefentéc 4 I'Eftampe cy-
deffus , les feiiilles en font vertes & les fleurs jaunes.

On choifira la Caffe du Levant nouvelle, en gros batons, pefantes, non en-
cavée , d'une couleur tannée, dont I'écorce érant cafléc , foit fine & blanche au
dedans , & garnie d’'une moéle noire & veloutée , & d’un noyau petit,, dur , blanc,
& fait en caeur. - Cette moéle, ou pulpe, doit étre d'un gofic doux & fucré, ne
fentant ny Faigre ny le moify, & que l'on la puille tirer & feparer aifément de
fon écorce , L% faut prendre garde aufli que certe cafle ne foit pas angleufe ,
Ceft 4 dire ny noveufe, ny tortué ; mais Ja plus unie , la moins fonnante, &

1. Partie. Ec
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la plus fucrée qui fe pourra, & qu'elle foit grabelée ; Ceft A dire que les plud pe-
tits morceaux foient de la longueur d'un pied. - .

~ Quelques-uns veulent que la veritable connbiﬁancc de la ‘Caffe daLgyant
depend d'une élevation qui cft le long des barons , ce qui p'elt neaninoins Pa‘_z.
“une regle generale; parce que cela fe rencofitre quthucfais a eclle qui iT.itnt
des Ifles 5 mais la meilleur marque que jiy trouve C'eft de 1a tirer de Matfeille
en ce qu'ill n'en vient que du Levant & d’Egypte; par cette voye.

CHAPLIRE " EXVIIL
De la Caffe d Egypre.

LA Caffe I'Egypte cft un fruit femblable i la‘precedente , excepré quiil eft
plus menu & beaucoup plus tendre.
L arbre qui porte cerre Cafle croit d'une prodieufe groffeur. 1l y en a d'aufli
“gros qu aucun arbre qui foit en France. Il ne differe du precedent qu'en ce
juc les fetiilles en font plus petites. Il {c trouve une {i grande quantité
¢ ces arbres dans toute I'Egypre , que-la Cafle qui en provient s’y donne
prefque pour rien , prificipalement an Grand Caire.
On doit choifir la Caffe d’Egypre de méme que celle du Levant , excepté
qu'elle doit s'écrafer fods le pouce pour la monder.
~ Les Levantins & Egypriens confifent Ja Cafle érant encore verte au fucre,
Caffe con- done ils {e fervent pour {¢ lacher le ventre, étant un remede fort convenable
& facile 3 prendre.
La Caflc confite doit étre nouvelle, & que le firop foit cuit en confiftance,
ne fentant ny l'aigre ny le moify. Quelques perfonnes s’en fervent icy i I'imi-
tation des Levantins pour {c tenir le ventre hbre.

CHAPITRE XXIX.

De la Caffe du Brefil,

T L croic au Brefil des arbres dont les feiiilles, fleurs & fruits , fone de la fi-

gure cy-deflas reprefentée. La Caffe que porte ces arbres eft fi groflc , que
{i je n'en avoit veu entre les mains de M. Tournefort un mourceau d'environ
un picd & demy de long, & de la groffeur du poignet d’un homme, je n’au-
rois pi croire quil y eut eu de i grofle Caflc ; mais comime ce fruit eft peucn
ufage, je diray que la Cafle dont nous faifons un plus gros débir,eft,celle qui vient
des Ifles de 'Amerique. ;

B82st
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CHAP IIT'RE ¥ XX X.
De la Caffe des les.

L A Caffc des Tfles, qui eft celle que nous voyons prelentement 3 Paris eft un
fruit de méme nature que les precedentes , & toute la difference qu'il sy
trouve me peut venir que de la diverficé des licux ou clle a pris naiflance.

Les Ifles Antilles font fi remplies de ces arbres, que la Cafle de ces pays-1i ne
coute que la peinc de la cucillir, C'eft le profit des matelots qui I'apportent des
Ifles, & clle fert aufli de l'eft aux navites, dont ils aiment micux emplir le
fond des vaiffeaux, & le vuide des autres marchandifes avec dela Cafle, que defe
{ervir des pierres , ou autres chofes inatiles. C'eft pourquoy cette Cafle cft or-

dinaitement crafleufe, barhoiiillée defucre, ou autres ordures qui fe rencontrent -

dans les navires. _

On la choifira la plus épprochantc des qualitez de la Cafle du levant que fai-
re {e pourra. : .

Ceux qui tireront de la Caffe delaRochelle, deNantes, ou de Dieppe, don-
neront ordre i leurs Commiflionnaires , qu'clle foit nouvelle, fans &tre mé-
langée de vicille, 4 quoy clle cft fort fujette, & quelle n'aye point été enter-
réc, ou gardée dans terre ou dans des celiers. depuis un long-temps , comme
aufli que ceux qui la mettront dans des tonneux ayent foin de la bien ranger
en long, tant pour empécher quelle ne {c brife , que pour épargner les ton-
neaux.
~ L'ufage de la Caffe cft trop connu pour m'y arréter. Je diray {eulement qu'el-
le vaur beaucoup mieux prife en infufion qu'en fubftance; car la Caffe mon-
dée n'étant qu'un limon, elle fair plus de mal que de bicn , principalement
celle qui eft vicille mondée, ou celle qui a eté extraite de vieille cafle. Yaverti-
ray icy en paffant , de ne point acheter de Cafle mondée dela plufpart des
Apoticaires » en ce quil y en a beaucoup qui apreés l'avoir mondée la font
cuire avec du fucre, afin de la conferver, & d'en pouvoir avoir rolijours dé
prette , ce quicft un abus bien grand , tant parce que la Cafle cuite avec du
fucre leur coute bien moins , & au licu de purger n'eft a proprement patler
qu'une confiture qui échauffe pliitdr que de rafraichir ; c'eft ce qui fera que
Pon ne doit acheter de laCafle mondee, {oit d’Epiciers ou d'Apoticaires , que
I'on ne la faffe monder devant {oy, non pas que I'on dotve avoir peur qucqlcs'
Epiciers vendent dela Cafle cuite avec du {ucre , n'ayant pas cette ruze-la ;mais
c'elt qu'ils en peuvent vendre dela vicille mondeée pour de la nouvelle. La Caflc
et fi peu en ufage en France , que fi ce n’éroir a Paris o il s'en confomme
beaucoup, je crois qu'a la referve ‘des compofitions ou clleentre, il nes'en con-
fommeroit pas cent livres par an.

I. DPartie. - Ec ij
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CHAPITRE XXXL

Des Tamarins,

Es Tamarins {ont des fruits aigrelets que I'on nous ap}{ortc du Levant,
quclquefois en grappes , mais lc plus fouvent mondés de leurs raffes.

L'arbre qui les porte a fes feiiilles fore perites, aprés lefquelles maiffent des
fleurs blanglcs affez femblables aux fleurs d'Oranges , d’ou fortent des goufles
vertes au commencement, & qui en meuriffant ce bruniffent , ceft alors que
les habitans des licux les cueillent en grappes, & qu'ils font un peu fecher avant

uc de nous les envoyer.

On choifira les Tamarins gras , nouveaux, d’'un noir de jayet, & d’un %oﬁt
aigreler & agreable, qu'ils n'ayent point été encavez; ce qui fe connoitra i leurs
trop grandes humidités , A 'odeur de la cave qu’ils ont, & A leurs noyaux qui fe
gonflent , & qu'il n’ait point été gourré , ceft 4 dire falfifié avec des mélafles, de
fucre & du vinaigre. Les Tamarins {ont fort ufitez en medecine, 3 caufe deleurs
qualitez rafraichiffantes & purgarives. | '

Tamarins~ 1l croit quantité d’arbres de Tamarins au Senega , dont les Negres metcent
dusencst les fruies en pains, aprés en avoir 6té le noyau & les grappes , ils s’en fervent
fort communement pour étancher la foif. Ces pains de Tamarins font rougea-
tre , & font tres rares en France.
_ On monde les Tamarins comme la Caffe , & avec du fucre on en faic unc
Tamarins s A .
confis, . confiture qui n'eft pas defagreable , dont on pourroit fe {ervir comme les
Indiens,
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CHAPITRE XXXII.

Des Mirabolans Citrins.

Es Mirabolans Citrins , ou jaunes, font des fruits qui croiffent en pluficurs

endroits des grandes Indes,, principalementau tour de Baracala & de Goa,
fur des arbres dont les feiiilles font de la figure cy-deffus. ‘Lorfque ces
fruits font dans leurs maturicé, ils fone de la hgure de nos prunes de mira-
belle , ils renferment un noyau garni d'une amande femblable aux pignons
blancs.

Les Indiens confifent au fucre ce fruit encore vere, comme nous Faifons Jes AT
pruncs, ils s'en {ervent pour fe lacher le ventre. Les Portuguais & Hollandois lass conf.
nous apportent de ces fruits tous confits, dont on peut faire le méme ufage ;
mais la plus grande quantité nous font- apportez fecs | defquels Jes Apoticai-
res {e {ervent dans Pl.uﬁcurs compofitions galleniques , apreés en avoir océ le
noyau. A

On choifira les Mirabolans Citrins d’'un jaune rougeatre,, longs , bien nourris ;
difpofez par cdtes, pefants , & difficile 3 f& caffer , d'un goiit aftringent & def-
agreable , & prenant garde que ce ne {oit des Mirabolans Belleris , Cepulle , ou
Chepulle , que 'on fuppofe fouvent 3 leur place , comme il fe verra cy-aprés,

i
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CHAPITRE XXXIIL

Des Mirabolans {ndiens.

Llis Mirabolans Indiens font des Er:tits fruits longuets , de la groffeur du bout

du doigt d'un enfant , noirs au deflus & dedans fans noyaux & fort durs ,
qui nous font apportez des GrandesIndes, ou ils croiflent en grandes quantitez,
& d’ou ils ont pris leur nom. .

Larbre qui les porte a fes feiiilles comme le Saule, aprés lefquelles naiffent des
fruits de la.groffeur & figure des olives d'Efpagne, qui font vertes au commen-
cement, & qui bruniffent 3 mefure qu'ils meuriflent, & fe noirciffent & fe fe-
chent ; fi bien que de’la maniere que 'on nous les apporte , ils font durs &

noirs comme |'¢beine. :
On les choifira bien nourris, fecs, noirs, d'un g it aigreler & aftringent,

les plus pefants qu'il {c pourra. :

céA PITRE XXXIV.
Des Mirabolans Chepales.

Es Mirabolans Chepules , ou Quibus, font des fruits affez femblables aux
Citrins , excepre qu'ils {ont plus gros, noiratres , & plus longs.
L arbre qui les porte cft de la hauteur du pomier, & 1l a les fetulles comme le
efcher , & fes fleurs en ¢roiles d'une couleur rougeatre. Il {c trouve de certe
{orte d’arbre au tour Decan ,ou de Bengala, ou ils croiflent fans culture.
On choifira ces Mirabolans bien nourris , les moins ridez & noirs qu'il fera
offible, & dont le dedans paroiffe refincux, d'une couleur brunc, & quils foient

d’un golr aftringent , & rant foit peu amer.
L]

CHAPITRE XXX V.

Des Mirabolans Belleris.

Es Mirabolans Belleris, font de petits fruits de la groffeur d'une mufcade ,
Jun jaune rougeatres au deflus, & jaunatres dedans , dans lefquels il fe

trouye un noyau garni d'une amende de nulle vertu.
L’arbre qui les porte cft grand, & a fes feiiilles comme le laurier, & ces

fruits {c rrouvent artachez aux branches en formede petites gourdcs d’une cou-

leur jaune. ! :
; . . s . ;
On choifira ces Mirabolans bien nourtis,, nouveaux , ctant facile 3 fe carier,

3 caufe qu'ils font d'une fubftance legere, haut en couleur, les plus unis & les
plus aftringent :21 gofir qu'il fe pourra.
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CHAPITRE XXXVL
Des Mirabolans Emblis,

T Es Mirabolans Emblis , font des fruits noiracres comme chagrinez , dela

grofieur d'une Noix de Galles, facile 3 fe mettre par quartiers lorfqu'ils font
un peu gros & ouverts. Ceft pourquoy Prchuc tols Ccux que Nous voyons
fonts défaits & par quartiers.

L'arbre quiles porte eft de la hautenr d'un Palmicr, & a fe5 feiiilles appro-
chantes de celles de la fougere.

On les choifira les moins remplis de noyaux ;, ou autres ordures, 3 quoy
ils {ont fort fujets, au contraire les plus charnus & noirs que faire fe pourra.

Les Indiens ne fe fervent point Sc"s Mirabolans Emblis, ny cru ny confir,
comme ils font des quatre autres, fi ce n’eft lorfqu’il eft encore vert , pour leur
r¢joiiir le cceur, 4 caufe qu'ils font aigrelets ; mais s’en fervent pour verdir les
cuirs, comme les Corroyeurs font icy gu Sumac, & pour faire de I'ancre.

Quclques-uns ont avancé que tous les Mirabolans croiffent fur un méme ar-
bre, ce qui eft bien éloigné de la verité comme on le vient de voir; & quoy
quiils croiffent tous aux grandes Indes  ils font éloignez les uns des autres de
plus de cinquante licués. . e _

Les Citrins que les Indiens appellent Arare, purgent la bile.

Les Mirabolans Indiens queles peuples appellent Rezanuale , & les Belleris Gotin
purgent la mélancolie. gt ,

Les Emblis, dit Annuale par les Indiens , & les Chepule Areca), purge la pituite.
_ On fe fert affez fouvent dans la Pharmacie de ces cinq efpeces de Mirabo-
lans, oi il n’ont befoin d'autre choix que d*étre comme cy-deflus , & d'en drer
les noyaux avant que d'gtre employé.

CHAPITRE XXXVIL
Des Areca.

Es Arcca font des fruits dont il y en a de deux fortes : Scavoir, d'd demy

ronds & d'autres en pyramides. Ces peuts fruits font tour 2 fait femblables,
principalement au dedans 3 une mufcade caflée, quinous f{ont appartez de di-
vers endroits des Indes, mais comme nous n’en faifons aucun commerce at-
tendula gragde rareté , Ceft pour cefujer que je n'en ay rien dir.

Les Indiens {c fervent de I'Arcca du Betel & de huitres briilées , pour faire
une f{orte de dragee dont ils fe fervent communement ; cette compofition eft
€crite dans quantité d’Auteurs, c'eft ce qui a fait que jen’en ay rien cﬁt

L'arbre porrant I'Areca cft 3la planche des poivres , & le fruic a PEftampe
cy-devant avec les Mirabolans marqué A.
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CHAPITRE XXXVIIL

(:Df.’.[d-. Ca/[agaet S

AT R

LA Colloquinte eft un fruit dela groffeur de nos pommes de rainettes , qui
croic fur une plante rempante, qui a fes feiiilles vertes , aflez approchantes
de cclles du concombre. Ce fruit étant fur fon pied eft de la couleur de nos
callebafles , & croit en quantité dans pluficurs endroits du Levant, d'ou les
Colloquintes nous font apportées toutes mondées de leur premiere peau qui

el jaune.
On choifira les Colloquintes en belles pommes blanches , legeres, rondes ;

les moins fales & rompués qu'il fe pourra,

Ceux qui tireront les Colloquintes de Marfeilles , ou autres endroits , recom-
manderont a leurs correfpondant de les faire bien accommoder, de peur qu'elle
ne fe brifent , & que les pepins ne fe feparent , parce que s'ils ne font bien accom-
modez, ceux qui croiront avoir cent livre de belle Colloquinte , n’en trouve-
ront que quarante, & le refte en pepins fce qui caufe une grofle perte, ence que
ccs pepins ne {ont propre qu'a jetter. . |

La Colloquinte eft une drogue la plus amere, & la plus purgative qu'il y ait
dans la medecine ; Ccft pourquoy il ne s’en faut fervir qu'avec de grandes pre-
cautions , & furtout rejetter les pepins comme jay déja dit.

Les Confifeurs couvrent ces pepins de fucre, & en font des drage®quiils ven-
dent pour atcraper les perits enfans , & méme les grandes perfonnes , furcout
les jours de réjoiiiffances ; mais il y a des Apouicaires qui s’en {ervent aprés les
avoir reduits en poudre, pour metere dans les compofitions purgatives , furrout
dansle Lenctif commun, ce quicft un grand abus”, & un tres-mechant remede.
Pour cc qui cft des Colporteurs ou faifeurs de Bernez, ils ne fcavent ce que celt
que d’employer dcla colloquinte , nefe {ervant que des pepins.

Des
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CHAPITRE XXXIX.

~ Des Pigazam d Iude.

-
o

d .

LEs Pignons dInde font de petites amandes d'un’ blanc jaunatre , de la grof-
{ecur d'un pois, mais plus longues , d'un golit defagreable , accompagne
d’une grande acrimonie.Ces petites amendes font couvertes chacune d’une pelicu-

le blanche, extremement mince , &d'une petite coque dure & affez ¢paifle , ce

qui fair qu’elle {e cafle facilement. Ces petits fruits naiffent dans une goufle,

ou coque triangulaire , oiil sen trouve le plus fouvent trois enfemble. La
plante qui porte ce fruit cft nommée dans lc Paradifus Batavus de M. Hermans,
Ricinus arbor fructu glabro grana riglia Officinis difa , quifignific Ricinus arbrcd fruic

liffe , nommé grain de Tilli. Lafigurcde la plante, les feuilles & les fleurs me font
inconnués ; neanmoins je diray que je croy que c'eft cette phntc cy-deflus repre- e -
fentée qui porte ces Pignons d'Inde, ils doivent &ere nouveaux, bien pefants , les
moins remplis de coques vuides & de caflcz , ou autres corps étrangers , qu'il

fera poflible. On prendra garde quiils foient veritables, en ee qu'il y ena qui
fuppofent les fraits du Palma Chrifii 3 leur place, ce qui eft affez difficile a con-
noicre quand le Palma Chrift n'eft pas bariolé ; car pour celuy qui cft Ba-

rolé , il eft impoflible, pour le peu que I'on sy connoifle, dy éere trompé ; -
mais pour celuy qui eft de la coulcur du pignon d'Inde, il cft aflez difficile d¢

le pouvoir d'iftinguer.

L'ufage des Pignons d'Inde eft de purger; & cn effer , c’cft un des grands
Purgatife que nous ayons, ce qui faic que l'on nes’en doit fervir quavec des
grandes precautions , & ne les donner qu'd des perfonnes extrémenient robuf~
tes. A 'égard de la doze ,on en prend un, deux, & jufqu’ trois , fuivantla dif~
pofition %cs perfonnes. Queclques-uns affurent qu'il n'y a que la pcciftc Pclicule._
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mince Em fe trouve fur ces amandes qui aye la qualite de purger , ce que je

n'ole aflurer pour n'en &tre cereain.

Outre ces Pignons d'Inde que nous appellons mal i propos petits Pignons ,
nous en vendons encore d'une autre force qu'on appelle Pignons de Barbaric,
gros Pignons d’Inde ou del’Amerique , & font ces forees cl%: Pignons que Gaf-
pard Bauhin appelle Ricinus americanus femine nigro.

Il y a encore deux fortes de Pignons d'Inde, dont nous ne faifons aucun
commerce i caufe de leur grande rareté. Les premiers , font des amandes de la
grofeur & figure d’unc aveline extremement blanche, qui font couverts d’une
coque dure de differentes couleurs. Scavorr , de grife & de rougeatre. Ces
Pignons naiflent trois enfemble dans une coque de figure triangulaire. La plan-
te qui les produic peut écre appellée Ricinus fructu maximo- _

Les {econds f{ont de petits Pignons longuets, de la groffeur d'une téte d’épin-
gle bariolé d peu prés comme le Palma Chrifts ; qui naiflent trois enfembles dans
une petite goulle triangulaire de la grofleur d'un pois. Ces petites goufles dif-
ferent des autres Pignons d'Inde ; parce que ce qui leurs fere degoufle & d’en-
veloppe, font cinq petites feiiilles veloutées & verdatres » & quitoutes enfembles
font la figure cy-deflus. La plante qui porte ces petits Pignons , a fes feiiilles
tout a fait femblables i celles du DiGkame.de Candic, 3 Ja referve qu’clles font
verdarres , & celles du Dictame font blanthatres. Ces petits Pignons font ex-
tremement rares ; on peut nommer la plante qui les porte, Ricinus Indicus fruclu
minimo , qui fignific Ricinus ,ouPignon desIndes, dont le fruit eft tres petit.

Pour ce qui cft du Palma Chrifti gros & petic; aufli bien qite de la graine d%é-
purges, je n'en diray ricn, parce que quantité d’Auteurs cn traitent. Erde plus,
c'elt que tout ce qu'ilya d'honnétes gens n'en font aucun commerce,

.

CHAPI LT RIETEXL.
Des Pignons blane.

¥ Es Pignons blancs fone de Fctitce amandes longuettes, & i demy ron~
des, d’un gofit doux, ce qui leur a faic donner le nom de Pignons doux.
Ces petites amandes {ont couvertes d'une pehcule mince, legere, rougeatre,, &
d'un noyau fort dur. Ces noyaux garni de leurs amandes e trouvent dans les
pommes de pin , & font appellez pour ce fujet Pignon, Pignolas, ou Amandes
du fruic du pin.

Les Pignons que nous vendons viennent de la Caralogne, il en vient aufli en
Provence & Languedoc, & en pluficurs autres endroits de la France : pour reti-
rer les Pignons des Pommes dePin, on les jette dans des fours chauds, ou on
les met fur le feu pour les faire ouvrir. Enfuite de cela on caffe ces. noyaux , &
on en retire les Pignons que 'on envoye en differends endroits.

On doit choifir les Pignons blancs , nouveaux, les plus gros , & les moins
remplis de coques & de pluficurs pelicules , que faire fe pourra, quils {oient
d'un gofit doux. Er un mot, quil ne fente ny I'huile, ny le moify. Quelques-
uns pretendent queleurs pelicules eft ce qui les conferve , a quoy je ne puis
contredire, pour n'y avoir jamais reconnu aucun effet {enfible 5 il fera facile de
{e contenter , tant parce quefi ces pelicules me leurs font poine de bien , ils ne
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leurs feront point de mal; & de Plus, c'eft quils ne fonr pas capablcs de leurs
caufer aucun dechet , 3 caufe- qu'elles font extremement legeres, mais en em-
échent feulement la vente i ceux qui ne s’y connoiffent pas.
Les Pignons blancs font forcen ufage, fur tout en Caréme , pour faire plu-
fieurs ragofit. Les Confifcurs les couvrent de fucre , aprés les aveir mis quel-
que temps a I'étuve dans du fon pourles dégraifler. On en tire aufhi par ex-
preflion unc huile qui ferc, & qui a a peu prés les mémes qualitez que 1*huile
d’amendes douces , furtout quand clle eft faite de Pignons nouveaux.
Les Pignons blancs font aufli quelque peu en ufagc, pour donner aux Serins Huile &
de Canaries. La pare donrona tiré 1huile fere 2 laver les mains. 4 g

blide,

CHAPITRE XLL

Du Ben blanc,

R L
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E BenBlanc cft un fruit t'riangu'lairc de differentes couleurs, dela %rqﬁh}'r
d'une petito noifette, yen ayant de blanc & de gris , dans lefquels ils sy
trouve une amande blanche ,d'un goiit doux & aflez defagreable.
L'arbre qui porte le Ben cft fort rare en Europe , & 'Eftampe cy-deflus gravee
eft tirée d'aprés celuy qui cft 2 Rome dans le Jardin du Cardinal Farncfc.h
On doit choifir Ie Ben fiouveau, que 'amende en foit blanche, & le plus pe-
{ant & l¢ plus gros qu’il fe pourra. i AR BT
Le Bcnl:fa agutrc tll:_['agc cf:c je feache; que pour cn 'tirq"_;ﬁ Ihuile , qui ade tres-
grandes proprictez. La premicre, en ce qu'elle n'a nul godt ny odeur, & qu clle
ne rancit jamais , ce quicft caufe qu'clle a beaucoup 'd’uf?gc par les Par{:'umcurs,
ou autres, pour tirer l'odeur des fleurs, comme de jafmin, de fleur d'oran e,
de tubereufe , & autres flzurs {cmblables 3 & cette huile cmFrg{nt de l'o-
L Pgtic. Ry LB

Gousse ale_B;m,.




deur de ces fleurs eft appellée eflence de jalfemin, de fleur d'orange, ainfi dix refte
mais ceux qui font ces eflences , furtout la plufpare des Parfumeurs, au licu de {e
" fervir de I'huile de Ben,a caufe de fa cherté, {e contentent de 'huile d'aman-
des, & méme aflez fouvent de I'huile d’olive pour en faire meilleur marché,
A I'égard de leurs preparations je n’en diray rien , renvoyant le leGeur 3 un
petit livre nouveau fait par le Sieur Barbe Parfumeur , qui en traite affez au
long , du moins a ce que jecrois, n'y ayant pas grande connoiflince. Javerti-
. ray neanmoins que {i la maniere de faire ces parfums n'eft pas plus jufte que
Thiftoire des drogues, dont il s’eft voulu meler d"écrire,l'on n'en doic tenir au-
cun compte , dautant que toutr ce quil dic touchant les marchandifes que
‘nous vendons cft faux , & il auroic beaucoup micux fiic de ne parler
5 que de ce qui regarde fa profeflion que de vouloir parler de celle des autres;,
ou il n'a aucune connoiflance, que de dire des choles qui n’ont jamais été 'y
jamais ne feront , principalement au {ujet de I'ambre gris ,dumufc, dela civette,
du benjon, du ftorax, du baume du Perou, du mahalep, qu'il appelle mal a
propos macanct, del'cau dela Reine d'Hongrie, dinfi 'de quelques-autres.
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CHAPITRE XEIL
Des Pifraches.

Es Piftaches font des fruits d¢ la groffeur & figure des amandes vertes', que
A~ Ton nous apporte de pluficurs endroits de la Perfe , & autres licux de
T'Afie, furtour d'auprés d'unc ville appellee Malaver.
L'arbre quiles porte cft de la hautcur de nos jeunes noyers, & afes feiilles
prefque rondes, aprés lefquelles naiffent des fruits par grappes aflez beaux i
voir, étant d’'un vere méle de rouge. Sous cette peau il sy trouve une coque
dure & blanche, qui renferme une amande d’un verc melé de rouge par deflus,
& verte audedans, d’un gofit doux & forr agreable.
k- On doit choifir les Piltaches en coque, nouvellés, pefantes & bien pleines. En
R un mot , quetrois livres de Piftaches en coque, en puiffent rendre une livre de
: cafleés , ceft i dire une livre d’amende.
pitackes A l'égard des caflées , elles doivent &tre aufli nouvelles, d’'un beau verd, rou-
wlés.  ocarre au deflus & verte au dedans, ne fentant I'huile ny le moify , nouvelles,
caflées , & les moins brifées que faire fe pourra. A I'égard de leur grofleur , les
i uns eftiment les grofles, les autres les penies , principaiement les Confifeurs, en-
R ce qu'ils n'ont pas la peine de les couper avant que de les couvrir de fucre,
pitsctie e POUT €n faire ce que nous appellons Piftaches en dragée. On fe fert encore des
= dugée.  Piftaches pour faire des ragofiss. .
Les Piftaches font tres peu ufitées dans la medecine , en ce qu'clles en-
trent dans quelques compolg‘:inns galleniques, étanc fore propres pour rechauf-
fer les vicillards. : ey
. milede  On peut tirer desPiftaches une huile , mais le peu d'ufage qu'elle a, faic que
: tillache: je n'en diray rien, -
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