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Cacoeiro e Manicoba

Jd d'estas duas plantas me occupei n’este jornal. Sao porém
tdo importantes ambas que bem merecem repetidas attencoes.

O cacoeiro € hoje a principal fonte de riqueza das ilhas de
S. Thomé e Principe. A manicoba é cultivada em variadissi-
mos logares da Africa, tanto oriental como occidental, desen-
volvendo-se muito regularmente, mas nem sempre correspon-
dendo ao seu verdadeiro fim, que é produzir boa borracha e
em quantidade que remunere o trabalho e a despeza com ella
dispendida.

O valdér do cacoeiro estd todo dependente da quantidade
e qualidade do fructo; e como ha variedades mais ferteis ¢
que produzem sementes de qualidade superior, ¢ evidente que
essas variedades deverdo ser as preferidas para uma boa e
racional exploracdo. Verdade é que o clima péde modificar as
qualidades das plantas: comtudo serd sempre para aconselhar
a preferencia pelas melhores variedades. E’ o que se tem feito
nas colonias bem dirigidas.

Uma condicdo de maxima importancia € a boa cultura.

Em geral toda a planta necessita de ser bem cultivada para
produzir bem. O cacoeiro ndo faz excepcéo ; requer cuidados
para se desenvolver, fructificar e resistic 4s doencas. O dr.
Preuss diz que em algumas regides da America, productoras




de melhor cacao, as plantacdes pareciam jardins. Isso dd tra-
balho e despeza, mas tambem os resultados economicos sdo
consideraveis.

E’ de toda a vantagem para o culuvador apresentar nos
mercados productos de superior qualidade, que lhe darado
credito e supremacia sobre os concorrentes.

S. Thomé produz muito cacao e de ha bastante tempo. A
colonia allema dos Camardes comecou mais tarde importando
sementes a S. Thomé. Hoje produz bastante cacao e este
nos mercados europeus ¢ jd melhor cotado que o de S. Thomeé.

Deve-se isso talvez a melhor cultura, e escolha das varie-
dades cultivadas e a melhor preparacao.

Para todns estas condices devem wvoltar-se os cuidados e
attencbes dos cultivadores de S. Thomé e Principe, para evi-
tar que o cacao que produzem ndo fique inferior ao produ-
zido n’outras regides. E' essencial que o credito d'uma mer-
cadoria se conserve constante para ter sempre venda certa.
' Mal vae ao productor quando essc credito comeca a descer.

Além da boa cultura do cacoeiro para obter bom producto
ha duas operacbes importantissimas — a fermentacio e a sec-
cagem.

E’ bem conhecida a forma ordinaria empregada para obter
a fermentacdo. D'essa férma nem sempre se tira bons resul-
tados.

Este ponto foi cuidadosamente estudado em Ceylio pelo
dr. A. Preyer.

Observaces minuciosas fizeram vér que o agente principal
da fermentacdo ¢ uma lavadura bastante similhante 20 Sac-
charomyces ellipsoideus e S. membranaefaciens. O dr. Preyer
considerou-o como especie distincta 4 qual deu o nome de Sac-
charomyces Theobromae.

Poude obter culturas bastante puras d’esta lavadura e com
clla obteve sempre fermentacdo mais regular e mais provei-
tosa.

‘A fermentacdo da polpa que envolve as sementes do ca-
coeiro é similhante 4 f{:rmuuamo do mésto, e sabe-se hoje, e
¢ Jd pratica corrente a seleccdo e emprego le‘: levaduras para
obter fermentacio boa.

E’ naturalissimo que o mesmo succeda com a fermentacio
do cacao e isso foi demonstrado pelas experiencias referidas.

—
|

&



-

-

O dr. Preyer observou ainda que durante a fermentacio
se desenvclviam variados organismos bacterianos, bolores, etc.,
e reconheceu que a fermentacdo acida, prejudicial ao cacuo.

era especialmente devida 4 accio das bacterias.
Examinou ainda o dr. Preyer a accdo da temperatura, do
da agua e do tempo gasto na fermentacao.
As consequencias foram as seguintes:
1.2 Melhor fermentacdo e melhor producto quando se addi-
cionava ao cacao antes de comecar a fermentacdo uma porcio
de cultura pura do Saccharomyces Theobromae e se’ evi-
tava a introduccdo dos germens de bacterias transportados
pelo ar. ;

2.° Que os resultados serdo tanto melhores quando a tem-
peratura for ndo muito differente da temperatura do ar. Como
para tornar mais rapida a fermentacdo convem uma certa;cle-
vacdo de temperatura, péde esta ser obtida, tomando-se sem-
pre por limites as temperaturas de 28° — 35° C.
3.° E’ conveniente a presenca do ar.
4.° Que, em geral, a fermentacdo estd completa ao fim de

ar,

5 ou 7 dias. :

Como applicaciio dos resultados d’estes estudos o dr. Preyer
indica a construccido d'uma caixa de fermentacio. E’ da forma
seguinte :

Construir-se-ha uma pia de pedra e cimento com 2 metros
de largo 3 a 4 de comprimento e 30 centimetros de profundi-
dade com orificio no fundo para deixar escorrer os liguidos,
mas que se abrird em geral somente quando se proceder 4 la-
vagem das sementes, Deitam-se as sementes n'estas pias for-
mando uma camada de 20 centimetros bem egual e sem deixar
intervallos perto das paredes. Rega-se entdo com pequena quan-
tidade de levadura seleccionada e cobre-se com uma tampa de
madeira que ajuste bem e que deve ter aberturas para por el-
las poder passar.o ar. Essa tampa deve ser coberta por. estei-
ras de juta ou de <airo (que devem ser lavadas frequentes ve-
zes) e sobre essa capa deita-se uma camada de areia‘hume-
decida, com 5—8 centimetros de altura.

Por esta forma o ar pode entrar sendo purificado ao atra-
vessar o filtro formado pela areia e pelas esteiras de juta ou
de cairo.

E’ essencial remecher o cacao todas as 48 horas, o que se




deve fazer com rapidez para evitar a entrada por meio do ar
de germens perniciosos.

Por essa occasido deve observar-se se ha ou ndo fermen-
tacdo acida. Se houver signaes d'isso, é indispensavel abrir o
orificio que ha no fundo da pia e deixar sair todo o liquido
que houver.

Terminada a fermentacdo procede-se 4 lavagern das semen-
tes, o que pode ser feito na mesma pia em que se fez a fer-
mentacéo.

Em seguida procede-se 4 seccagem do cacao, ao sol po-
dendo ser, ou nos seccadores, cuja escolha ndo é das mais
faceis. De todos quantos viu na America o dr. Preuss so6
aconselha o que é empregado na Trindade na plantacdo Ver-
dante Vale.

A Entreprise générale industrielle de Paris, (41 rua Tait-
bout) construe actualmente um seccador similhante ao qual
deu o nome de seccador Chuao. N'esse seccador podem ser
preparados d'uma sé vez 10:000 a 20:000 kilos de cacao.

Depois de secco deve proceder-se 4 escolha e em algumas
partes procede se egualmente ao polimento das sementes.
O aspecto do cacao bem preparado ¢ inteiramente distincto e
nos mercados tem valor superior.

A necessidade de dar ao cacao boa preparacio, tem feito
crear diversos apparelhos. Ainda ndo ha muito que a casa
americana Marcus Mason & C.° de Nova York, apresentou
uma serie de apparelhos que fazem todas s operacdes, a come-
car na quebra dos fructos e separacdo das sementes até 4 es-
colha e polimento d'estas.

Podem parecer desnecessarios tantos trabalhos com um
producto que até agora tem tido venda certa. Nos mercados,
porém, a preferencia é sempre dada ao producto melhor pre-
parado e o nome do agricultor cuidadoso e zeloso pela boa
qualidade dos productos que prepara, é recomendacdo bastante
para boa collocacio de suas mercadorias,

Se o cacoeiro ¢ planta J4 experimentada e regularmente
rendosa, a manicoba (Manihot Glagioui) estd ainda bem longe
de ser bem conhecida e bem aproveitada,
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Como se sabe, € planta productora de borracha e como
tal tem sido introduzida em grande numero de regiGes tropicaes.

Em geral desenvolve-se admiravelmente, fructifica cédo ¢
reproduz-se de estaca com maxima facilidade. RegiGes ha nas
quaes a propagacdo tem sido tdo rapida, que quasi se chega
a considerar esta planta como damninha.

E’ planta de regibes muito aridas e por isso se tem enten-
dido que s6 em regiGes analogas pode viver. E’, porém, fora
de duvida que se desenvolve perfeitamente em regides humi-
das. Em S. Thomé, ilha cujo clima é extremamente humido,
a manicoba vegeta perfeitamente mesmo em altitudes conside-
raveis. Ha plantas adaptaveis a condicdes climatericas bem
diversas. Parece que esta ndo estard longe de pertencer a essa
classe.

Dard producto rendoso? A resposta é por emquanto incerta.
N'umas partes affirma-se que sim, n’outras o producto € mnsi-
gnificante emquanto 4 quantidade, mas sempre bom emquanto
4 qualidade.

Affirma-se, e pode n'isso nao haver duvida, porque ha
muitos casos similhantes, que nem todas as manicobas dam
producto egual, mas que ha variedades melhores productoras
de que outras. Segundo o Sr. A. Cardoso, que cultiva esta
planta em Inhambane, as boas manicobas teem um tronco di-
reito de 2™ a 3™ 50 e a copa ¢ formada de ramos direitos ; as
fracas teem o tronco mais curto e a copa formada de ramos
muito afastados uns dos ouiros, ficando por isso larga. 506 a
experiencia ¢ que poderd fazer conhecer as boas variedades
e uma seleccdo cuidadosa poderd obter individuos bons pro-
ductores. Mostra isto que esta cultura estd na phase experi-
mental. 3

Qs resultados obtidos em algumas localidades aconselham
a que se insista nas experiencias e que ndo se abandone esta
planta.

Como resultado animador poderd citar-se o que tem sido
obtido na Plantacdo Pierre Puvel em Cacondé (Guine).

O processo preferido é 0o mesmo que € usado no Pard para
a extraccdo da borracha. O latex recolhido nas tegellinhas €
coagulado ao ar livre sobre pranchas de madeira e passado
pelo fumo para completa seccagem. Na plantacdo ha 100 pés
de manicoba por hectare.
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A producciio media por pé tem sido a seguinte :

A R N N e e 0%,200 {
Ags 4 » A e L e A S i 0,300
o s S aAnS IO ANNDE: e ol st e L 0,400 ]

A extraccdo faz-se de outubro a dezembro, em maio e
junho.

Amostras, que recebi do ex.™ sr. A. da Fonseca, mostram
que a borracha é magnifica.

Comeo o desenvolvimenro da manicoba é rapido, aventou o
st. Godefroy Lebeuf a idéa de ser esta planta tratada como
planta biannual, sendo todo o corpo da planta tratado por pro-
cesso mechanico, que podesse separar a borracha contida nos
tecidos, como se faz na Africa para a preparacio do cautchuc
das hervas. Aos dois annos serd cédo, pois é sabido que o
latex nos primeiros annos € muito aquoso € pouce rico em
borracha.

Nio serd, porém, féra de proposito empregar esse processo
para extrair a borracha da casca de arvores jd feitas (de 1nais
de 4 annos). Para isso serd necessario arrancar as arvores,
separar a casca tanto da parte aérea, como das raizes e tra- -
ta-la depois de secca por apparelhos convenientes. Para isso
construio a casa Wm. F, Schmoele & C.?, de Antuerpia, dois ap-
aprelhos, que podem ser movidos a braco, no squaes as cascas,
ramos, folhas, etc., sdo reduzidos a pd, separando-se a borra-
cha em consideravel estado de pureza. Cascas africanas trata-
das por estes apparelhos teem dado 23 a 30 %, de borracha
pura. 3

De grande utilidade seria proceder-se a experiencias d’esta
ordem com as cascas de manicoba, pois s6 assim se poderia
conhecer se este methodo seria preferivel ao da extraccio por
meio de sangrias no tronco.

Se este processo der resultados uteis, o methodo de ex-
plorac@o ndo serd difficil visto o rapido desenvolvimento d’esta l
planta.
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